






















28℃で約2週間の発酵。コンク
リートタンクと54～56HLのアリ
エ産フレンチオークの大樽で
11ヶ月間の熟成後、ブレンド。深
みのあるルビー色をしており、典
型的なサンジョヴェーゼを表す果
実のアロマ、特に野イチゴの香
りがよくでています。バランスがと
れており、良好なストラクチャー、
軽やかなタンニンが楽しめます。

2022
サンジョヴェーゼ
カナイオーロ
コロリーノ

4,300 

750mlミディアムボディ

12DOCG
キャンティ クラッシコ

CHIANTI CLASSICO

キャンティ クラッシコ

55554 4940015555545

￥

モンテグロッシ最上畑サン・
マルチェリーノから。サン
ジョヴェーゼは26℃で19
日の発酵の後、32日間の
マセレーション、プニテッロ
は26℃で18日の発酵の
後、32日間のマセレーショ
ン。バリックとトノーで25ヶ
月熟成。新樽率20％。最
低24ヶ月の瓶熟。

2018
サンジョヴェーゼ
プニテッロ

11,000 

750mlミディアムボディ

12DOCG

キャンティ クラッシコ
グランセレツィオーネ

CHIANTI CLASSICO GRAN 
SELEZIONE SAN MARCELLINO

キャンティ クラッシコ グラン
セレツィオーネサンマルチェリーノ

55099 4940015550991

￥

メルロは26℃で20日の発酵の
後12日間のマセレーション。カ
ベルネ・ソーヴィニョンは26℃
で21日の発酵の後10日間の
マセレーション。バリックとトノー
を使用し24ヶ月熟成。1年～4
年使用樽のみを用いる。ブレン
ド後ボトリング、15ヶ月の瓶熟。
ガイオーレのテロワールを確認
する素晴らしい1本。

2018
メルロ
カベルネ・ソーヴィニヨン

10,000 

750mlミディアムボディ

12IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA 
ROSSO GEREMIA

ＩＧＴ トスカーナ 
ロッソ ジェレミア　

55192 4940015551929

￥

ステンレスタンクで6℃を
キープしながら24時間の
浸漬後プレス。16℃で約
30日間の発酵後、10℃
を許容上限に澱と共に
30日間静置しボトリング。
サンジョヴェーゼを使用し
たモンテグロッシとしての
白ワインの表現。

2023
サンジョヴェーゼ

3,500 

750ml辛口

12IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA 
ROSATO

IGT トスカーナ 
ロザート

57718 4940015577189

￥

プニテッロ、カベルネとも
26℃で13日の発酵後、
タンク内でブレンドし18日
間のマセレーション。バ
リックとトノーを使用し
25ヶ月熟成。1年～4年
使用樽のみを用いる。ブ
レンド後ボトリング、36ヶ
月の瓶熟。

2017
プニテッロ
カベルネ・ソーヴィニョン

30,000

1500mlフルボディ

3IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA 
ROSSO RIDOLFO MAGNUM

IGT トスカーナ 
ロッソ リドルフォ マグナム

57707 4940015577073

￥

2013
マルヴァジア・ビアンカ
カナイオーロ

15,000

375ml極甘口

ヴィンサント デル 
キャンティ クラッシコ

VIN SANTO DEL 
CHIANTI CLASSICO HALF

ヴィンサント デル 
キャンティ クラッシコ ハーフ

57730 4940015577301

￥

複数のプロットからのサンジョ
ヴェーゼ。2度の選果後、プレ
スし自然発酵。その後5～10
日間のマセレーションを行う。
マロラクティック発酵が1/3
進行した時点でマストを3年
使用以上のトノーに移し11～
12ヶ月熟成。プロットごとに振
り分けていたマストのブレンド
を行いボトリング。瓶熟1ヶ月。

2022
サンジョヴェーゼ

5,000 

750mlミディアムボディ

12DOCG
キャンティ クラッシコ

キャンティ クラッシコ 
グランセレツィオーネ

CHIANTI CLASSICO

キャンティ クラッシコ 

57677 4940015576779

￥

リエチネが所有する14のプロッ
トからのベストセレクション。2度
の選果後プレスし自然発酵。そ
の後5～10日間のマセレーショ
ン。マロラクティック発酵が1/3
進行した時点で30HLのグルニ
エ産オークの大樽に移し24ヶ
月の熟成。プロットごとに振り分
けていたマストのブレンドを行い
ボトリング。最低3ヶ月瓶熟。

2022
サンジョヴェーゼ サンジョヴェーゼ

7,800 

750mlミディアムボディ ミディアムボディ

6DOCG

キャンティ クラッシコ 
リゼルヴァ

CHIANTI CLASSICO RISERVA

キャンティ クラッシコ 
リゼルヴァ 

キャンティ クラッシコ グラン 
セレツィオーネ ジットーリ 

56872 4940015568729

￥

標高500M、南西（一部北
西）向き斜面、1975年に植
樹されたアルベレーゼのサ
ンジョヴェ―ゼを2019年か
らグラン・セレツィオーネとし
てリリースすることになりまし
た。主発酵後のマセレーショ
ンは25日。フレンチオークの
トノーで24ヶ月、瓶熟6ヶ月。
凄まじい集中力と練度。

2020

16,000 

750ml

6DOCG

CHIANTI CLASSICO GRAN 
SELEZIONE VIGNA GITTORI

52958 4940015529584

￥

標高450～500メートル
の複数プロットからの樹
齢15～25年のサンジョ
ヴェーゼを9月に早摘み。
2度の選果後ソフトプレ
ス。コンクリートタンクで最
大15℃を許容し40日をか
けて自生酵母のみで発
酵。澱とともに4ヶ月静置
の後ボトリング。

2024
サンジョヴェーゼ トレッビアーノ

3,500 

750ml辛口 辛口

6トスカーナ
IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA ROSE 
PALMINA

ＩＧＴ トスカーナ ロゼ 
パルミナ

51542 4940015515426

￥

全房のままテラコッタのコッチョ
ペストに投入。約2ヶ月間低温
で浸漬させながら発酵を促す。
その後一部をプレスし新樽のフ
レンチオークのトノーに移す。翌
年3月にコッチョペストに残った
マストをすべてプレスし、トノーで
熟成させていたマストと共に再
度コッチョペストに戻す。そのま
ま10ヶ月間静置、瓶熟4ヶ月。

2021

9,500

750ml

6IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA 
BIANCO DI RIECINE

IGT トスカーナ
ビアンコ ディ リエチネ

57678 4940015576786

￥

1969年に植樹されたリエチネ
のオリジン「パルミナ」の区画
のサンジョヴェーゼのみを使
用。ガレストロと水晶が混ざる
特殊な土壌でアルベレーゼの
仕立て。主発酵後のマセレー
ションは約30日。ノンブロ社の
エッグセメントタンクのみで熟
成を行いその期間は24ヶ月。
ボトリング後6ヶ月の瓶熟。

2019
サンジョヴェーゼ

14,000

750mlミディアムボディ

6IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA ROSSO RIECINE 

ＩＧＴ トスカーナ リエチネ

51543 4940015515433

￥

リエチネの名を世界に知らし
めたカルロ・フェッリーニとの
共作。全てのプロットからの
ベストセレクション。発酵の
基本はアンナータと同じくす
るがマセレーションの長さを
倍置く。熟成は新樽～2年
落ちまでのフレンチオークの
トノーで30ヶ月。瓶熟6ヶ月。
年産約8000本の限定。

2020
サンジョヴェーゼ

14,000

750mlミディアムボディ

6IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA ROSSO 
LA GIOIA 

ＩＧＴ トスカーナ 
ラ ジョイア

57676 4940015576762

￥

2016年が初ヴィンテージで
2800本のみリリース。フレンチ
オークの700L入りトノーで20ヶ
月間熟成。瓶熟6ヶ月。「驚異的
なワイン。イタリアではほんの一
握りの生産者しか追随できない
ほどの完成度。信じがたいほど良
質な酸を内包しベリーを主にした
果実が幾重にも折り重なる味わ
い」（ジェームス・サックリング）

2018
メルロ

14,000

750mlミディアムボディ

6IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA ROSSO 
TRESETTE

ＩＧＴ トスカーナ 
トレセッテ　

51539 4940015515396

￥

DOC 3

9月下旬～10月中旬にか
けて収穫したブドウを3ヶ
月間ネットに掛けて陰干し
乾燥。貴腐菌が付いたブ
ドウのみを12月中下旬に
プレス。カラテッリと呼ば
れる樫、桜、桑の材を組み
合わせてつくられる小さな
樽（最小のもので15L）で
8年間熟成。ボトリング
後、さらに36ヶ月間熟成。

Toscana  トスカーナ

2022

キャンティ クラッシコ 

2024

ＩＧＴ トスカーナ ロゼ 

2022

CHIANTI CLASSICO RISERVA

キャンティ クラッシコ 

リエチネの名を世界に知らし
めたカルロ・フェッリーニとの
共作。全てのプロットからの
ベストセレクション。発酵の
基本はアンナータと同じくす
るがマセレーションの長さを
倍置く。熟成は新樽～2年
落ちまでのフレンチオークの
トノーで30ヶ月。瓶熟6ヶ月。
年産約8000本の限定。

2020
サンジョヴェーゼ

14,000

750mlミディアムボディ

6

IGT TOSCANA ROSSO 

ＩＧＴ トスカーナ 
ラ ジョイア

2016年が初ヴィンテージで
2800本のみリリース。フレンチ
オークの700L入りトノーで20ヶ
月間熟成。瓶熟6ヶ月。「驚異的
なワイン。イタリアではほんの一
握りの生産者しか追随できない
ほどの完成度。信じがたいほど良
質な酸を内包しベリーを主にした
果実が幾重にも折り重なる味わ
い」（ジェームス・サックリング）

メルロ
14,000

ミディアムボディ

IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA ROSSO 
TRESETTE

ＩＧＴ トスカーナ 
トレセッテ　

￥

プニテッロ、カベルネとも
26℃で13日の発酵後、
タンク内でブレンドし18日
間のマセレーション。バ
リックとトノーを使用し
25ヶ月熟成。1年～4年
使用樽のみを用いる。ブ
レンド後ボトリング、36ヶ

2017カベルネ・ソーヴィニョン

1500ml

3

ROSSO RIDOLFO MAGNUM

IGT トスカーナ 
ロッソ リドルフォ マグナム

2021

ビアンコ ディ リエチネ
キャンティ クラッシコ グラン 
セレツィオーネ ジットーリ 

2020

Toscana  トスカーナ

ロッカディモンテグロッシ
ROCCA DI MONTEGROSSI

６世紀のロンゴバルド王国家にさかのぼる武門の旧家リカーゾリ家の出身で、イタリア共和国
2代目の首相を務め上げたベッティーノ・リカーゾリはキャンティ・クラッシコのフォーミュラを築き
上げた祖として知られる人物。ロッカ・ディ・モンテグロッシのオーナー、マルコ・リカーゾリ氏はそ
の37代目にあたります。ガイオーレの地に彼の母が所有するカステッロ・ディ・カッキアーノ所有
の畑の一部を相続。ガイオーレの中でも最上のテロワールを持つとされる、モンティ・イン・キャ
ンティの地に1992年、ロッカ・ディ・モンテグロッシが設立されました。醸造所に隣接するサン・マ
ルチェリーノ教会の眼前に広がるブドウ畑はバチカンの古文書において、歴史上初めてキャン
ティに触れられた一節「サン・マルチェリーノのキャンティ」のまさにそのロケーションに位置。現
在のすべてのキャンティ・ワインの生誕の地と知られています。エノロゴにアッティリオ・パーリを
迎え、厳格ながら柔和、ヴィンテージごとの異なる作柄でも一貫性ある味わいのキャンティ・ク
ラッシコをリリースしています。

リエチネ
RIECINE

ガイオーレの山側に位置するリエチネのブドウ畑は教会の記録で1112年まで遡る歴史を持ちま
す。1971年、イギリスからやってきたジョン・ダンクレーはバディア・ア・コルティブオーノが所有して
いたこの1.5haのブドウ畑を購入。75年にリリースしたヴィーノ・ダ・ターヴォラが現在のリエチネの
出発点となりました。設立当初より、カルロ・フェッリーニがエノロゴを務め、1982年にリリースされ
たサンジョヴェーゼ100％の「ラ・ジョイア」はペルゴーレ・トルテやフラッチャネッロなどと並び評さ
れ、ともにスーパー・タスカンの潮流を確実なものにしました。そして、1991年より醸造を手掛ける
ことになったショーン・オキャラハンはビオディナミコの導入とプロットごとの醸造に取り掛かりま
す。これによりエレガントさと繊細さが格段に向上したリエチネはイタリア国内でトップクラスの生
産者に数えられるようになりました。2016年よりショーンにかわって醸造を担当することになったア
レッサンドロ・カンパテッリはトリノーロでフランケッティの右腕としてワインづくりを行っていた注
目の若手。2021年にはジュリオ・ガンベッリ賞に輝き、2024年、リエチネのオーナーとなりました。

Gaiole in Chianti Gaiole in Chianti

Italia / / Italia

42 43



コローニョレ
COLOGNOLE

ルフィナのキャンティはそのずば抜けた品質の高さから、18世紀、時のトスカーナ大公コジモ3
世によって庇護を受けた銘醸地。1892年からの歴史を持ち、クオリティ・キャンティの代名詞と
して強いブランド力を誇った「スパレッティ」を前身に、1990年、コローニョレが産声を上げまし
た。現在は女性伯爵ガブリエッラ・スパレッティ女史が所有。その子息、チェーザレとマリオの
コーダ・ヌンツィアンテ兄弟がワイン切り盛りをしています。コローニョレの畑は冷涼な味わいで
知られるルフィナの中心よりもさらに標高の高い海抜380メートルから400メートルのシエーヴェ
渓谷の斜面に位置。アペニン山脈から吹き降ろす冷涼な風がブドウに美しい酸味を、石灰を含
む土壌がミネラル分をブドウにもたらし、繊細極まりないワインを生み出しています。1994年か
らは高密植、低収量に向けブドウ樹の改植に着手。ノーマルのキャンティでも50ha/hlにまで収
量落としています。認証はないもののブドウ栽培は98年からビオロジコに着手。自生酵母で醸
し、この類まれなテロワールを見事に表現しています。

年産約6500本のみの貴
重な白。クリスピーで複
雑。ミネラルと酸味、そして
気品にあふれた凛とした
味わいです。「シノピエ」は
フレスコ画をつくる前の土
台となる下書き＝ガイドラ
インのこと。つまり、コロー
ニョレの「指標」とも言える
位置づけです。

2024
シャルドネ

3,000 

750ml辛口

6IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA
BIANCO SINOPIE

IGT トスカーナ 
ビアンコ シノピエ 

50058 4940015500583

￥

フラッグシップ、キャンティ・
ルフィナのセカンドワイン
の位置づけ。赤系ベリー
のチャーミングな果実の香
り。透明感ある酸味と豊
富なミネラル。品格と繊細
さに溢れたフードフレンド
リーなワイン。

2023
サンジョヴェーゼ
メルロ

2,600 

750mlミディアムボディ

12キャンティ
DOCG
キャンティ

CHIANTI SUPERIORE 
SINOPIE

キャンティ スペリオーレ
シノピエ 

50059 4940015500590

￥

樹齢の高いサンジョヴェー
ゼから。スミレや熟したダー
クチェリーのアロマ。美し
い酸味とブルーベリーやプ
ラムの充実の果実味にス
パイスのニュアンスが混ざ
ります。すでにリゼルヴァク
ラスの片鱗を感じさせる完
成度。

2021
サンジョヴェーゼ
コロリーノ

3,600 

750mlミディアムボディ

12DOCG
キャンティ ルフィナ

CHIANTI RUFINA

キャンティ ルフィナ 

50003 4940015500033

￥

3つの区画からのベストセレ
クションによるサンジョヴェー
ゼ1 0 0％。良年のみ約
2300本のリリース。50％を
20～30HLのスラヴォニア
ンボッテで、50％をアリエ産
バリックでそれぞれ24ヶ月熟
成しブレンド。12ヶ月の瓶熟
を経てリリース。圧倒的なス
ケールの大きな味わいです。

2018
サンジョヴェーゼ

6,000 

750mlミディアムボディ

12DOCG
キャンティ ルフィナ リゼルヴァ

CHIANTI RUFINA 
RISERVA DEL DON

キャンティ ルフィナ 
リゼルヴァ デル ドン

54987 4940015549872

￥

樹齢約10年。濃縮した
赤いベリーなめし革や甘
いタバコのノート。ファミ
リーネームの”Fant i ”と
「 悪 者 」を意味する”
Fante”をかけて「曲者の
小路」というユーモアの
効いた名前に。年産わず
か4000本。

2022
サンジョヴェーゼ

3,500 

750mlミディアムボディ

12IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA ROSSO 
SENTIERO DEL FANTE 

IGT トスカーナ ロッソ 
センティエロ デル ファンテ

57246 4940015572467

￥

樹齢約20年。スミレを思
わせる甘い花やザクロ、
ベリーをかじった時のフ
レッシュなアロマ。美しい
酸味と、十分なストラク
チャーに富んだボディ。タ
ンニンはしっかりとありま
すが滑らかで余韻も長く
感じられます。

2023
サンジョヴェーゼ

5,000 

750mlミディアムボディ

12DOC
ロッソ ディ モンタルチーノ

ROSSO DI MONTALCINO

ロッソ ディ モンタルチーノ 

57247 4940015572474

￥

樹齢30年以上。スパイ
シーで濃く凝縮したプラム
やシダー、なめし革のノー
ト。強いストラクチャーな
がら滑らかなタンニン。濃
縮感とうまくバランスした
美しい酸味がエレガントさ
を生み出しています。15
年は熟すポテンシャル。

2019
サンジョヴェーゼ

9,800 

750mlミディアムボディ

12DOCG
ブルネッロ ディ モンタルチーノ

BRUNELLO DI MONTALCINO

ブルネッロ ディ 
モンタルチーノ 

57248 4940015572481

￥

樹齢約40年。ブラック
チェリーやスミレ、バニラ
やミントの複雑なノート。
膨らみのあるボディと非
常に滑らかなタンニン。威
厳を感じる雄大なワイン
です。20年は熟成するポ
テンシャル。

2016
サンジョヴェーゼ

18,000 

750mlミディアムボディ

12DOCG

ブルネッロ ディ モンタルチーノ
リゼルヴァ

BRUNELLO DI MONTALCINO 
RISERVA 

ブルネッロ ディ 
モンタルチーノ リゼルヴァ 

57249 4940015572498

￥

早摘みのサンジョヴェーゼ
のダイレクトプレスによる
ロザート。プレス後自生酵
母のみでゆっくりと発酵さ
せる。サンジョヴェーゼらし
い溌剌とした酸味、ダーク
チェリーやプラムの優しい
果実味。

2021
サンジョヴェーゼ

4,000 

750ml辛口

12IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA ROSATO 
LO SPIFFERO

IGT トスカーナ ロザート 
ロ スピッフェロ

52220 4940015522202

￥

ファッブリカ ピエンツァ
FABBRICA PIENZA

DOCオルチャ。モンタルチーノとヴィーノ・ノービレ・ディ・モンテプルチアーノに挟まれた地に、
ファッブリカ（「工房」の意）は2013年設立されました。ワインメーカーはティム・マニング。リエチ
ネでショーン・オキャラハンの片腕としてワインづくりにあたり、リエチネを退職してからは究極の
クラフトワイン工房ヴィノキスティを興すと同時にモンテカルヴィ（グレーヴェ）、イル・ボルゲット
（サン・カシャーノ）などのエノロゴを務めてきた最注目の人物です。年産約40000本。標高470
メートルに広がる畑は設立当初からビオロジコで運営され、ピエンツァの気候や土壌がローヌ渓
谷と似ていることから、ここではサンジョヴェーゼやヴェルメンティーノ以外にシラーやマルサン
ヌ、ルーサンヌ、ヴィオニエが植樹されています。醸造面ではリエチネやイル・ボルゲットで実践
してきた長期マセレーションの成果がいかんなく発揮され、ジュリオ・ガンベッリ直伝の果実の
ピュアネス、ジャコモ・タキスさながらのブレンド技術の粋がファッブリカの味わいを決定づけて
います。

辛口 辛口

100％全房、自然発酵。 
残糖20g/Lになった時点
でボトリング。瓶の中で発
酵を継続させるメトド・アン
チェストラーレ。デゴル
ジュなし、SO2の添加無
し。新鮮なチェリーとラズ
ベリーの果実。 軽快感、
チャーミング、しっかりした
泡立ちで、しかも楽しい。

サンジョヴェーゼ
3,800 

750ml

6

POP NAT

ポップナット

56777 4940015567777

￥

除梗し軽くプレスしたヴェ
ルメンティーノとヴィオニ
エをそれぞれ48時間低
温浸漬し、品種ごとにグ
ルニエ社のスラヴォニア
ンオークのトロンココニコ
で自然発酵。ラッキング
無しでそのまま12ヶ月静
置させ、ステンレスタンク
内でブレンド。

ヴェルメンティーノ 
ヴィオニエ

3,800 

750ml

12IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA 
BIANCO NEWTON

IGT トスカーナ 
ビアンコ ニュートン

56778 4940015567784 

￥

全房のサンジョヴェーゼを
フットクラッシュし、その上に
除梗したサンジョヴェーゼを
層のように投入する。その後
24度前後を保ちながら自然
発酵を促す。主発酵含めた
マセレーションは約90日。プ
レスの後ノンブロの100HL
のコンクリートタンクにマスト
を移し12ヶ月間静置。

サンジョヴェーゼ
3,800 

750mlミディアムボディ

12トスカーナ
IGT

IGT TOSCANA 
ROSSO NEWTON

IGT トスカーナ 
ロッソ ニュートン 

60643 4940015606438

￥

スプマンテ

2023 2021 2020

石灰岩が砕けた小石が混
ざる土壌の特定区画「オル
トレ・ポッジョ」から。アリエ産
フレンチオークのバリックで
自生酵母のみで発酵（新樽
100%）。6ヶ月バトナージュ
を繰り返しながら熟成。その
後6ヶ月間ステンレスタンク
内で静置。瓶内で７ヶ月熟
成を経てリリースされる。

2022
シャルドネ

4,800

750ml辛口

6IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA CHARDONNAY
QUATTRO CHIACCHIERE
A OLTREPOGGIO

IGT トスカーナ シャルドネ 
クアットロ キアッキエーレ

50057 4940015500576

￥

Pontassieve

Val d’Orcia

除梗し軽くプレスしたヴェ
ルメンティーノとヴィオニ
エをそれぞれ48時間低
温浸漬し、品種ごとにグ
ルニエ社のスラヴォニア
ンオークのトロンココニコ
で自然発酵。ラッキング
無しでそのまま12ヶ月静
置させ、ステンレスタンク

750ml

12

ビアンコ ニュートン

2021

全房のサンジョヴェーゼを
フットクラッシュし、その上に
除梗したサンジョヴェーゼを
層のように投入する。その後
24度前後を保ちながら自然
発酵を促す。主発酵含めた
マセレーションは約90日。プ
レスの後ノンブロの100HL
のコンクリートタンクにマスト

750ml

12

ロッソ ニュートン 

2020

Italia / / ItaliaToscana  トスカーナToscana  トスカーナ

ヴェントライオ
VENTOLAIO

標高480メートルのヴェントライオ丘の上。ポッジョ・ディ・ソット、チャッチ・ピッコローミニ・ダラ
ゴーナ、マストロヤンニに代表される銘醸地カステルヌオーヴォ・デッラバーテとは思えないほど
冷涼で、ティレニア海からの心地よい風が常に吹き抜けるというロケーションです。ヴェントライ
オのオーナー、ルイージ・ファンティは19世紀から続く農家の5代目。1988年、25歳で父から畑
を譲り受けた彼は自らのブドウをワインとして表現するため元詰生産者として舵を切ることを決
意。2003年より「ヴェントライオ」の名でワインをリリースすることになりました。現在、植樹した
ばかりのプロットを含め全18haを所有。そこから60000本をボトリングしています。栽培は実質
のビオロジコ。発酵は自生酵母のみ。熟成には15HL、30HLのスラヴォニア産オークのボッテと
フレンチオークのトノーを使い分けます。2015年より高名なエノロゴ、マウリツィオ・カステッリ氏
を醸造コンサルタントに迎えたヴェントライオは今後各ガイド誌でその名を知らしめることになる
であろう、最も勢いのある生産者と評されています。

Castelnuovo dell’Abate
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コローニョレ
COLOGNOLE

ルフィナのキャンティはそのずば抜けた品質の高さから、18世紀、時のトスカーナ大公コジモ3
世によって庇護を受けた銘醸地。1892年からの歴史を持ち、クオリティ・キャンティの代名詞と
して強いブランド力を誇った「スパレッティ」を前身に、1990年、コローニョレが産声を上げまし
た。現在は女性伯爵ガブリエッラ・スパレッティ女史が所有。その子息、チェーザレとマリオの
コーダ・ヌンツィアンテ兄弟がワイン切り盛りをしています。コローニョレの畑は冷涼な味わいで
知られるルフィナの中心よりもさらに標高の高い海抜380メートルから400メートルのシエーヴェ
渓谷の斜面に位置。アペニン山脈から吹き降ろす冷涼な風がブドウに美しい酸味を、石灰を含
む土壌がミネラル分をブドウにもたらし、繊細極まりないワインを生み出しています。1994年か
らは高密植、低収量に向けブドウ樹の改植に着手。ノーマルのキャンティでも50ha/hlにまで収
量落としています。認証はないもののブドウ栽培は98年からビオロジコに着手。自生酵母で醸
し、この類まれなテロワールを見事に表現しています。

年産約6500本のみの貴
重な白。クリスピーで複
雑。ミネラルと酸味、そして
気品にあふれた凛とした
味わいです。「シノピエ」は
フレスコ画をつくる前の土
台となる下書き＝ガイドラ
インのこと。つまり、コロー
ニョレの「指標」とも言える
位置づけです。

2024
シャルドネ

3,000 

750ml辛口

6IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA
BIANCO SINOPIE

IGT トスカーナ 
ビアンコ シノピエ 

50058 4940015500583

￥

フラッグシップ、キャンティ・
ルフィナのセカンドワイン
の位置づけ。赤系ベリー
のチャーミングな果実の香
り。透明感ある酸味と豊
富なミネラル。品格と繊細
さに溢れたフードフレンド
リーなワイン。

2023
サンジョヴェーゼ
メルロ

2,600 

750mlミディアムボディ

12キャンティ
DOCG
キャンティ

CHIANTI SUPERIORE 
SINOPIE

キャンティ スペリオーレ
シノピエ 

50059 4940015500590

￥

樹齢の高いサンジョヴェー
ゼから。スミレや熟したダー
クチェリーのアロマ。美し
い酸味とブルーベリーやプ
ラムの充実の果実味にス
パイスのニュアンスが混ざ
ります。すでにリゼルヴァク
ラスの片鱗を感じさせる完
成度。

2021
サンジョヴェーゼ
コロリーノ

3,600 

750mlミディアムボディ

12DOCG
キャンティ ルフィナ

CHIANTI RUFINA

キャンティ ルフィナ 

50003 4940015500033

￥

3つの区画からのベストセレ
クションによるサンジョヴェー
ゼ1 0 0％。良年のみ約
2300本のリリース。50％を
20～30HLのスラヴォニア
ンボッテで、50％をアリエ産
バリックでそれぞれ24ヶ月熟
成しブレンド。12ヶ月の瓶熟
を経てリリース。圧倒的なス
ケールの大きな味わいです。

2018
サンジョヴェーゼ

6,000 

750mlミディアムボディ

12DOCG
キャンティ ルフィナ リゼルヴァ

CHIANTI RUFINA 
RISERVA DEL DON

キャンティ ルフィナ 
リゼルヴァ デル ドン

54987 4940015549872

￥

樹齢約10年。濃縮した
赤いベリーなめし革や甘
いタバコのノート。ファミ
リーネームの”Fant i ”と
「 悪 者 」を意味する”
Fante”をかけて「曲者の
小路」というユーモアの
効いた名前に。年産わず
か4000本。

2022
サンジョヴェーゼ

3,500 

750mlミディアムボディ

12IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA ROSSO 
SENTIERO DEL FANTE 

IGT トスカーナ ロッソ 
センティエロ デル ファンテ

57246 4940015572467

￥

樹齢約20年。スミレを思
わせる甘い花やザクロ、
ベリーをかじった時のフ
レッシュなアロマ。美しい
酸味と、十分なストラク
チャーに富んだボディ。タ
ンニンはしっかりとありま
すが滑らかで余韻も長く
感じられます。

2023
サンジョヴェーゼ

5,000 

750mlミディアムボディ

12DOC
ロッソ ディ モンタルチーノ

ROSSO DI MONTALCINO

ロッソ ディ モンタルチーノ 

57247 4940015572474

￥

樹齢30年以上。スパイ
シーで濃く凝縮したプラム
やシダー、なめし革のノー
ト。強いストラクチャーな
がら滑らかなタンニン。濃
縮感とうまくバランスした
美しい酸味がエレガントさ
を生み出しています。15
年は熟すポテンシャル。

2019
サンジョヴェーゼ

9,800 

750mlミディアムボディ

12DOCG
ブルネッロ ディ モンタルチーノ

BRUNELLO DI MONTALCINO

ブルネッロ ディ 
モンタルチーノ 

57248 4940015572481

￥

樹齢約40年。ブラック
チェリーやスミレ、バニラ
やミントの複雑なノート。
膨らみのあるボディと非
常に滑らかなタンニン。威
厳を感じる雄大なワイン
です。20年は熟成するポ
テンシャル。

2016
サンジョヴェーゼ

18,000 

750mlミディアムボディ

12DOCG

ブルネッロ ディ モンタルチーノ
リゼルヴァ

BRUNELLO DI MONTALCINO 
RISERVA 

ブルネッロ ディ 
モンタルチーノ リゼルヴァ 

57249 4940015572498

￥

早摘みのサンジョヴェーゼ
のダイレクトプレスによる
ロザート。プレス後自生酵
母のみでゆっくりと発酵さ
せる。サンジョヴェーゼらし
い溌剌とした酸味、ダーク
チェリーやプラムの優しい
果実味。

2021
サンジョヴェーゼ

4,000 

750ml辛口

12IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA ROSATO 
LO SPIFFERO

IGT トスカーナ ロザート 
ロ スピッフェロ

52220 4940015522202

￥

ファッブリカ ピエンツァ
FABBRICA PIENZA

DOCオルチャ。モンタルチーノとヴィーノ・ノービレ・ディ・モンテプルチアーノに挟まれた地に、
ファッブリカ（「工房」の意）は2013年設立されました。ワインメーカーはティム・マニング。リエチ
ネでショーン・オキャラハンの片腕としてワインづくりにあたり、リエチネを退職してからは究極の
クラフトワイン工房ヴィノキスティを興すと同時にモンテカルヴィ（グレーヴェ）、イル・ボルゲット
（サン・カシャーノ）などのエノロゴを務めてきた最注目の人物です。年産約40000本。標高470
メートルに広がる畑は設立当初からビオロジコで運営され、ピエンツァの気候や土壌がローヌ渓
谷と似ていることから、ここではサンジョヴェーゼやヴェルメンティーノ以外にシラーやマルサン
ヌ、ルーサンヌ、ヴィオニエが植樹されています。醸造面ではリエチネやイル・ボルゲットで実践
してきた長期マセレーションの成果がいかんなく発揮され、ジュリオ・ガンベッリ直伝の果実の
ピュアネス、ジャコモ・タキスさながらのブレンド技術の粋がファッブリカの味わいを決定づけて
います。

辛口 辛口

100％全房、自然発酵。 
残糖20g/Lになった時点
でボトリング。瓶の中で発
酵を継続させるメトド・アン
チェストラーレ。デゴル
ジュなし、SO2の添加無
し。新鮮なチェリーとラズ
ベリーの果実。 軽快感、
チャーミング、しっかりした
泡立ちで、しかも楽しい。

サンジョヴェーゼ
3,800 

750ml

6

POP NAT

ポップナット

56777 4940015567777

￥

除梗し軽くプレスしたヴェ
ルメンティーノとヴィオニ
エをそれぞれ48時間低
温浸漬し、品種ごとにグ
ルニエ社のスラヴォニア
ンオークのトロンココニコ
で自然発酵。ラッキング
無しでそのまま12ヶ月静
置させ、ステンレスタンク
内でブレンド。

ヴェルメンティーノ 
ヴィオニエ

3,800 

750ml

12IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA 
BIANCO NEWTON

IGT トスカーナ 
ビアンコ ニュートン

56778 4940015567784 

￥

全房のサンジョヴェーゼを
フットクラッシュし、その上に
除梗したサンジョヴェーゼを
層のように投入する。その後
24度前後を保ちながら自然
発酵を促す。主発酵含めた
マセレーションは約90日。プ
レスの後ノンブロの100HL
のコンクリートタンクにマスト
を移し12ヶ月間静置。

サンジョヴェーゼ
3,800 

750mlミディアムボディ

12トスカーナ
IGT

IGT TOSCANA 
ROSSO NEWTON

IGT トスカーナ 
ロッソ ニュートン 

60643 4940015606438

￥

スプマンテ

2023 2021 2020

石灰岩が砕けた小石が混
ざる土壌の特定区画「オル
トレ・ポッジョ」から。アリエ産
フレンチオークのバリックで
自生酵母のみで発酵（新樽
100%）。6ヶ月バトナージュ
を繰り返しながら熟成。その
後6ヶ月間ステンレスタンク
内で静置。瓶内で７ヶ月熟
成を経てリリースされる。

2022
シャルドネ

4,800

750ml辛口

6IGT
トスカーナ

IGT TOSCANA CHARDONNAY
QUATTRO CHIACCHIERE
A OLTREPOGGIO

IGT トスカーナ シャルドネ 
クアットロ キアッキエーレ

50057 4940015500576

￥

Pontassieve

Val d’Orcia

除梗し軽くプレスしたヴェ
ルメンティーノとヴィオニ
エをそれぞれ48時間低
温浸漬し、品種ごとにグ
ルニエ社のスラヴォニア
ンオークのトロンココニコ
で自然発酵。ラッキング
無しでそのまま12ヶ月静
置させ、ステンレスタンク

750ml

12

ビアンコ ニュートン

2021

全房のサンジョヴェーゼを
フットクラッシュし、その上に
除梗したサンジョヴェーゼを
層のように投入する。その後
24度前後を保ちながら自然
発酵を促す。主発酵含めた
マセレーションは約90日。プ
レスの後ノンブロの100HL
のコンクリートタンクにマスト

750ml

12

ロッソ ニュートン 

2020

Italia / / ItaliaToscana  トスカーナToscana  トスカーナ

ヴェントライオ
VENTOLAIO

標高480メートルのヴェントライオ丘の上。ポッジョ・ディ・ソット、チャッチ・ピッコローミニ・ダラ
ゴーナ、マストロヤンニに代表される銘醸地カステルヌオーヴォ・デッラバーテとは思えないほど
冷涼で、ティレニア海からの心地よい風が常に吹き抜けるというロケーションです。ヴェントライ
オのオーナー、ルイージ・ファンティは19世紀から続く農家の5代目。1988年、25歳で父から畑
を譲り受けた彼は自らのブドウをワインとして表現するため元詰生産者として舵を切ることを決
意。2003年より「ヴェントライオ」の名でワインをリリースすることになりました。現在、植樹した
ばかりのプロットを含め全18haを所有。そこから60000本をボトリングしています。栽培は実質
のビオロジコ。発酵は自生酵母のみ。熟成には15HL、30HLのスラヴォニア産オークのボッテと
フレンチオークのトノーを使い分けます。2015年より高名なエノロゴ、マウリツィオ・カステッリ氏
を醸造コンサルタントに迎えたヴェントライオは今後各ガイド誌でその名を知らしめることになる
であろう、最も勢いのある生産者と評されています。

Castelnuovo dell’Abate

44 45



スパイスのアロマと濃縮
したダークベリーの果実
味、程よいタンニンの渋
みが心地よいプーリアを
代表するブドウ品種です。
フレッシュな酸味が料理
との組み合わせをより楽
しいものにしてくれます。

プリミティーヴォ

750mlミディアムボディ

6IGT
プーリア

BOSSATO 
PRIMITIVO DI PUGLIA

ボッサート
プリミティーヴォ ディ プーリア

31110 4940015311103 

シチリアの代表的なぶど
う品種、ネーロ・ダーヴォラ
を100％使用した、太陽
のように暖かみのある色
調のワイン。バルサム香
とおだやかな酸味があり、
果実味が長い余韻を残
します。

ネロ・ダヴォラ

750mlミディアムボディ

6DOC
シチリア

BOSSATO 
NERO D’AVOLA DI SICILIA 

ボッサート 
ネロダヴォラ ディ シチリア

11044 4940015110447 

プーリアの名高いぶどう・ネ
グロアマーロから生まれた、
濃厚なワイン。甘い果実の
ような味わいにスパイスの
風味が混じりあい、まろや
かな後味へと続きます。

ネグロアマーロ

750mlミディアムボディ

6IGT
プーリア

BOSSATO 
NEGROAMARO DI PUGLIA

ボッサート 
ネグロ アマーロ ディ プーリア

11025 4940015110256 

グリッロはシチリア西部の
固有品種。アプリコットや
黄桃のような温かみある
果実のアロマ。ジャスミン
の香りも華やかさに花を
添えます。穏やかな酸味
とボリューム感ある厚い
果実味。グラスワインにも
お薦めしたい1本です。

グリッロ

750ml辛口

6DOC
シチリア

BOSSATO 
GRILLO DI SICILIA 

ボッサート 
グリッロ ディ シチリア

32140 4940015321409 

トレッビアーノとシャルドネ
をブレンドした、デリケート
な花やシトラスの香りを持
つ白ワイン。酸味と果実
味のバランスがよく、心地
よい飲み口です。

トレッビアーノ
シャルドネ

750ml辛口

6IGT
トスカーナ

BOSSATO 
TOSCANA BIANCO 

ボッサート 
トスカーナ ビアンコ

11015 4940015110157 

カステラーニのエステート
「ポッジョ・アル・カソーネ」
のビオロジコのブドウを使
用。なめらかで上品な果
実味がつまっています。
新しいタイプのコルクを
採用し、ワインオープナー
なしで、いつでも気軽にお
楽しみいただけます。

サンジョヴェーゼ
シラー

2,000 

750mlミディアムボディ

12トスカーナ
IGT

ZIO BAFFA TOSCANA 
ROSSO BIOLOGICO

ジオ バッファ
トスカーナ ロッソ ビオロジコ

10658 4940015106587 

￥

ビオロジコで栽培されたシ
チリアのピノグリージョを
使用。きれいな酸と南国
フルーツ系の凝縮感。新
しいタイプのコルクも楽し
さに花を添えます。ファッ
ションデザイナー／プロ
サーファーとして著名なク
リス・デル・モロがラベルを
デザイン。

ピノグリージョ
2,000 

750ml辛口

12IGT
テッレ シチリアーネ

ZIO BAFFA 
PINOT GRIGIO BIOLOGICO

ジオ バッファ 
ピノ グリージョ ビオロジコ

10657 4940015106570 

￥

シチリア西部、トラーパニ
のカンティーネ・エルメスと
のコラボレーション。ベリー
チェの丘陵地、標高350
～400Mに位置する有機
の畑から。しっかりと濃い
赤色、ブラックチェリーや
黒系ベリーのニュアンス。
瑞 し々くも柔らかくエレガン
トなテクスチャー。

ネロ・ダヴォラ
メルロ

750mlミディアムボディ

6DOC
シチリア

OYNOS BIOLOGICO
NERO D’AVOLA MERLOT 

オイノス ビオロジコ
ネロ ダヴォラ メルロ

8444 4940015084441 

シチリア西部、トラーパニ
のカンティーネ・エルメスと
のコラボレーション。ベリー
チェの丘陵地、標高350
～400Mに位置する有機
の畑から。深い赤色、プラ
ムやリコリス、ブラックペッ
パーのニュアンス。丸みが
あり豊かで優しいタンニン
をもちます。

シラー

750mlミディアムボディ

6IGT
テッレ シチリアーネ

OYNOS BIOLOGICO SYRAH

オイノス ビオロジコ
シラー

8445 4940015084458 

シチリア西部、トラーパニのカ
ンティーネ・エルメスとのコラボ
レーション。ベリーチェの丘陵
地、標高400～700Mに位
置する有機の畑から。黄桃や
青リンゴを思わせるたっぷりの
果実味を透き通った酸が支え
るバランスのよい白ワイン。イ
タリア北部のピノグリージョと
は違う表情を見せてくれます。

ピノ・グリージョ

750ml辛口

6IGT
テッレ シチリアーネ

OYNOS BIOLOGICO
PINOT GRIGIO 

オイノス ビオロジコ
ピノ グリージョ

23846 4940015238462 

チェリーやブルーベリー、
バルサミコの香り。甘草
やヴァニラのニュアンス
を伴うまろやかな味わい、
酸と果実味のバランスが
良い。

サンジョヴェーゼ
カベルネ・ソーヴィニヨン　メルロ

3,500 

750mlミディアムボディ

6IGT
トスカーナ

TENUTA DI BURCHINO 
IL BURCHINO ROSSO

テヌータ ディ ブルキーノ 
イル ブルキーノ ロッソ 

69632 4940015696323 

￥

幅広い料理と気軽にペ
アリングを楽しむことが出
来るとして、再度注目を集
めているキャンティ。ステ
ンレスだけで仕上げ、サン
ジョヴェーゼらしいフレッ
シュで活き活きとした果
実味を楽しむことが出来
ます。

サンジョヴェーゼ
カナイオーロ
チリエジョーロ

750mlミディアムボディ

6DOCG
キャンティ

CHIANTI 

キャンティ

44999 4940015449998 

1,500 ￥ 1,500 ￥ 1,500 ￥

1,300 ￥1,300 ￥ 1,300 ￥ 1,300 ￥ 1,300￥

￥1,400 ￥

果実を損なうことなく表現
するためステンレスタンク
のみでの醸造。しっかりと
した酸とミネラル、ハーブや
柑橘の香りが特徴。「ペコ
リーノ」という名前はイタリ
ア語で「羊」を意味し、羊
飼いが羊の放牧ルートに
沿って広めたなどの説があ
ります。

ペコリーノ
2,000

750ml辛口

6IGT
テッレ ダブルッツォ

TERRE D'ABRUZZO IGP
PECORINO BIOLOGICO

ペコリーノ
ビオロジコ

64303 4940015643037

￥

やや淡い麦わら色。鉱物
のようなニュアンスも混
ざったフローラルで芳醇
なアロマ、ミッドボディで
デリケートなストラク
チャー。アーモンドのニュ
アンスを含んだ余韻があ
ります。

トレッビアーノ
2,000 

750ml辛口

6DOC
トレッビアーノ ダブルッツォ

TREBBIANO D'ABRUZZO 
BIOLOGICO

トレッビアーノ ダブルッツォ 
ビオロジコ

64302 4940015643020 

￥

標高150Ｍ、南東向き斜
面。石灰混じりの粘土質
土壌に広がるビオロジコ
認証の畑から。ステンレス
タンクのみの醸造。爽やか
さだけでなくふくよかなチェ
リーの果実が見事にバラ
ンス。魚介だけでなく豚肉
のラグーのパスタでさえ合
わせやすい。

モンテプルチアーノ
2,000 

750ml辛口

6DOC
チェラスオーロ ダブルッツォ

CERASUOLO D'ABRUZZO 
BIOLOGICO 

チェラスオーロ ダブルッツォ
ビオロジコ

64300 4940015643006 

￥

標高400メートルを超える
なだらかな丘陵地に植わ
る老樹。日中を通して変
化する風向きは特有のミ
クロクリマを形成。粘土石
灰質土壌ならではの豊か
なベリーやチェリー、スミレ
のアロマと酸味を充分に
含んだ強めのボディ。

モンテプルチアーノ
2,000 

750mlミディアムボディ

6DOC
モンテプルチャーノ ダブルッツォ

MONTEPULCIANO 
D'ABRUZZO BIOLOGICO

モンテプルチャーノ ダブルッツォ 
ビオロジコ

64301 4940015643013 

￥

ダークベリーやカカオ、タ
バコ、チョコのアロマ。濃
厚ながら美しい酸とストラ
クチャーのバランスが見
事でスムースな飲み口。

2019
モンテプルチアーノ

4,500 

750mlミディアムボディ

6モンテプルチャーノ ダブルッツォ
DOC

CAGIOLO MONTEPULCIANO 
D'ABRUZZO RISERVA

カジオーロ モンテプルチャーノ 
ダブルッツォ リゼルヴァ 

55533 4940015555330 

￥

ワイルドチェリーのような熟
した赤い果実のフレー
ヴァー。上品さの中にもス
パーシーさが感じられます。

サンジョヴェーゼ

750mlミディアムボディ

6IGT
テッレ ダブルッツォ

ROCCA VENTOSA SANGIOVESE

ロッカ ヴェントーザ 
サンジョヴェーゼ 

48621 4940015486214 

赤系果実の繊細かつス
パイシーな味わいが楽し
めます。やわらかなタンニ
ンが心地よい、フルボディ
の赤ワインです。

カベルネ・ソーヴィニヨン

750mlミディアムボディ

6テッレ ダブルッツォ
IGT

ROCCA VENTOSA CABERNET

ロッカ ヴェントーザ 
カベルネ 

48622 4940015486221 

蜂蜜やバニラのようなふ
くよかな味わいが楽しめま
す。しっかりとした辛口の
白ワインです。

シャルドネ

750ml辛口

6IGT
テッレ ダブルッツォ

ROCCA VENTOSA 
CHARDONNAY 

ロッカ ヴェントーザ 
シャルドネ 

48624 4940015486245 

ピノ・グリージョ種100%。
フレッシュな果実味が楽
しめる、バランスの良い辛
口の白ワインです。

ピノグリージョ

750ml辛口

6IGT
テッレ ダブルッツォ

ROCCAVENTOSA
PINOTGRIGIO

ロッカヴェントーザ
ピノグリージョ

48625 4940015486252 

モンテプルチャーノ種
100%。チェリーやスミレ
の香り豊かでフレッシュな
赤いベリーの味わいが嬉
しいミディアムフルボディ
です。

モンテプルチアーノ

750mlミディアムボディ

6DOC

ROCCA VENTOSA 
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO

ロッカ ヴェントーザ 
モンテプルチャーノ ダブルッツォ

48620 4940015486207 

モンテプルチャーノ ダブルッツォ

トレッビアーノ種100%。
爽快な飲み口でシトラス
やグレープフルーツのす
がすがしさと青リングのよ
うな果実味をお楽しみい
ただけます。

トレッビアーノ

750ml辛口

6DOC
トレッビアーノ ダブルッツォ

ROCCA VENTOSA 
TREBBIANO D'ABRUZZO

ロッカ ヴェントーザ 
トレッビアーノ ダブルッツォ

48623 4940015486238 

1,400 ￥

1,400 ￥ 1,400 ￥ 1,400 ￥ 1,400 ￥ 1,400 ￥

ダークベリーやカカオ、タ
バコ、チョコのアロマ。濃
厚ながら美しい酸とストラ
クチャーのバランスが見

750ml

CAGIOLO MONTEPULCIANO 
ダブルッツォ リゼルヴァ 

カステラーニ
CASTELLANI

カステラーニの歴史はトスカーナ、ピサ近郊にアルフレード・カステラーニが19世紀に設立した
小さな醸造所にまで遡ることが出来ます。そしてその息子ドゥイーリオとマリオの二人が事業を
拡大。その息子ジョルジオとロベルトがキャンティ・ワインの輸出事業に乗り出し、そのアグレッ
シヴな事業哲学は現在のオーナー、ピエルジョルジオ・カステラーニに継承されました。ブルキー
ノ、チェッパイアーノ、ポッジオ・アル・カソーネ、カンポマッジオ、トラヴァルダのそれぞれの自社
畑はビオディナミコあるいはビオロジコで運営され、醸造家サビーノ・ルッソによる細やかな醸造
を経て、伝統とモダンの調和がとれた味わいに仕上がります。そのほか、イタリア各地に点在す
る契約生産農家や共同組合との協力関係から、それぞれの地のブドウ品種の個性が十分に表
現された手頃なワインをリリースしています。

Chieti
カンティーナ トッロ
CANTINA TOLLO

カンティーナ・トッロは、イタリア、アブルッツォ州、キエティ県トッロ村で、40の栽培農家が集まり
1960年に設立された協同組合です。1962年に自分達でワイン醸造を始め、その後自社元詰を
開始しました。現在の契約農家は約820軒、畑面積は3000ha、年間生産量は約1000万本に
も及び、ヨーロッパでも有数の規模に発展。デイリーユースのエントリーレンジからグランメゾン
のレストランユース、この地に根付く古典的な醸造によるワインまで、幅広い商品ラインナップ
を取り揃えています。また、MUNDUS VINI 2010では全ヨーロッパ中の年間最優秀生産者に
選出され、ガンベロロッソ2007年ではセラー・オブ・ザ・イヤーに選出、ヴィニタリー2009年では
協同組合として初のグランヴィニタリー賞を獲得するなど、国内外から高い評価、信頼を得るイ
タリアNo.1の協同組合といわれています。またビオロジックやビオディナミの導入にも近年積
極的に取り組んでいます。

樹齢30年以上のブドウ
のみを使用。スラヴォニ
アンオークの25HLの大
樽で24ヶ月間熟成、6ヶ
月の瓶内熟成を経てリ
リース。熟れた赤系果実、
カカオ、バニラ、リコリスや
シナモンが溶け込んだ複
雑なアロマ。トッロの名刺
代わりの1本。

2020
モンテプルチアーノ

2,800 

750mlミディアムボディ

6DOC
モンテプルチャーノ ダブルッツォ

MO MONTEPULCIANO
D'ABRUZZO RISERVA

エンメオー モンテプルチャーノ 
ダブルッツォ リゼルヴァ 

54731 4940015547311 

￥

1960年に設立されたワ
イナリーの50周年を記念
して造られた限定品。ス
キンコンタクトによる複雑
味に富んだ味わい。フ
レッシュな酸味があり上
品。紅茶の風味と白い花
のニュアンスが口中に広
がります。

2020
トレッビアーノ

3,600 

750ml辛口

6DOC
トレッビアーノ ダブルッツォ

CINCANTA 
TREBBIANO D'ABRUZZO 

チンカンタ
トレッビアーノ ダブルッツォ 

52358 4940015523582 

￥

1960年に設立されたワ
イナリーの50周年を記念
して造られた限定品。ス
キンコンタクトによる複雑
味に富んだ味わい。フ
レッシュな酸味があり上
品。紅茶の風味と白い花
のニュアンスが口中に広

750ml

トレッビアーノ ダブルッツォ 

Italia / / ItaliaAbruzzo  アブルッツォToscana  トスカーナ

46 47



スパイスのアロマと濃縮
したダークベリーの果実
味、程よいタンニンの渋
みが心地よいプーリアを
代表するブドウ品種です。
フレッシュな酸味が料理
との組み合わせをより楽
しいものにしてくれます。

プリミティーヴォ

750mlミディアムボディ

6IGT
プーリア

BOSSATO 
PRIMITIVO DI PUGLIA

ボッサート
プリミティーヴォ ディ プーリア

31110 4940015311103 

シチリアの代表的なぶど
う品種、ネーロ・ダーヴォラ
を100％使用した、太陽
のように暖かみのある色
調のワイン。バルサム香
とおだやかな酸味があり、
果実味が長い余韻を残
します。

ネロ・ダヴォラ

750mlミディアムボディ

6DOC
シチリア

BOSSATO 
NERO D’AVOLA DI SICILIA 

ボッサート 
ネロダヴォラ ディ シチリア

11044 4940015110447 

プーリアの名高いぶどう・ネ
グロアマーロから生まれた、
濃厚なワイン。甘い果実の
ような味わいにスパイスの
風味が混じりあい、まろや
かな後味へと続きます。

ネグロアマーロ

750mlミディアムボディ

6IGT
プーリア

BOSSATO 
NEGROAMARO DI PUGLIA

ボッサート 
ネグロ アマーロ ディ プーリア

11025 4940015110256 

グリッロはシチリア西部の
固有品種。アプリコットや
黄桃のような温かみある
果実のアロマ。ジャスミン
の香りも華やかさに花を
添えます。穏やかな酸味
とボリューム感ある厚い
果実味。グラスワインにも
お薦めしたい1本です。

グリッロ

750ml辛口

6DOC
シチリア

BOSSATO 
GRILLO DI SICILIA 

ボッサート 
グリッロ ディ シチリア

32140 4940015321409 

トレッビアーノとシャルドネ
をブレンドした、デリケート
な花やシトラスの香りを持
つ白ワイン。酸味と果実
味のバランスがよく、心地
よい飲み口です。

トレッビアーノ
シャルドネ

750ml辛口

6IGT
トスカーナ

BOSSATO 
TOSCANA BIANCO 

ボッサート 
トスカーナ ビアンコ

11015 4940015110157 

カステラーニのエステート
「ポッジョ・アル・カソーネ」
のビオロジコのブドウを使
用。なめらかで上品な果
実味がつまっています。
新しいタイプのコルクを
採用し、ワインオープナー
なしで、いつでも気軽にお
楽しみいただけます。

サンジョヴェーゼ
シラー

2,000 

750mlミディアムボディ

12トスカーナ
IGT

ZIO BAFFA TOSCANA 
ROSSO BIOLOGICO

ジオ バッファ
トスカーナ ロッソ ビオロジコ

10658 4940015106587 

￥

ビオロジコで栽培されたシ
チリアのピノグリージョを
使用。きれいな酸と南国
フルーツ系の凝縮感。新
しいタイプのコルクも楽し
さに花を添えます。ファッ
ションデザイナー／プロ
サーファーとして著名なク
リス・デル・モロがラベルを
デザイン。

ピノグリージョ
2,000 

750ml辛口

12IGT
テッレ シチリアーネ

ZIO BAFFA 
PINOT GRIGIO BIOLOGICO

ジオ バッファ 
ピノ グリージョ ビオロジコ

10657 4940015106570 

￥

シチリア西部、トラーパニ
のカンティーネ・エルメスと
のコラボレーション。ベリー
チェの丘陵地、標高350
～400Mに位置する有機
の畑から。しっかりと濃い
赤色、ブラックチェリーや
黒系ベリーのニュアンス。
瑞 し々くも柔らかくエレガン
トなテクスチャー。

ネロ・ダヴォラ
メルロ

750mlミディアムボディ

6DOC
シチリア

OYNOS BIOLOGICO
NERO D’AVOLA MERLOT 

オイノス ビオロジコ
ネロ ダヴォラ メルロ

8444 4940015084441 

シチリア西部、トラーパニ
のカンティーネ・エルメスと
のコラボレーション。ベリー
チェの丘陵地、標高350
～400Mに位置する有機
の畑から。深い赤色、プラ
ムやリコリス、ブラックペッ
パーのニュアンス。丸みが
あり豊かで優しいタンニン
をもちます。

シラー

750mlミディアムボディ

6IGT
テッレ シチリアーネ

OYNOS BIOLOGICO SYRAH

オイノス ビオロジコ
シラー

8445 4940015084458 

シチリア西部、トラーパニのカ
ンティーネ・エルメスとのコラボ
レーション。ベリーチェの丘陵
地、標高400～700Mに位
置する有機の畑から。黄桃や
青リンゴを思わせるたっぷりの
果実味を透き通った酸が支え
るバランスのよい白ワイン。イ
タリア北部のピノグリージョと
は違う表情を見せてくれます。

ピノ・グリージョ

750ml辛口

6IGT
テッレ シチリアーネ

OYNOS BIOLOGICO
PINOT GRIGIO 

オイノス ビオロジコ
ピノ グリージョ

23846 4940015238462 

チェリーやブルーベリー、
バルサミコの香り。甘草
やヴァニラのニュアンス
を伴うまろやかな味わい、
酸と果実味のバランスが
良い。

サンジョヴェーゼ
カベルネ・ソーヴィニヨン　メルロ

3,500 

750mlミディアムボディ

6IGT
トスカーナ

TENUTA DI BURCHINO 
IL BURCHINO ROSSO

テヌータ ディ ブルキーノ 
イル ブルキーノ ロッソ 

69632 4940015696323 

￥

幅広い料理と気軽にペ
アリングを楽しむことが出
来るとして、再度注目を集
めているキャンティ。ステ
ンレスだけで仕上げ、サン
ジョヴェーゼらしいフレッ
シュで活き活きとした果
実味を楽しむことが出来
ます。

サンジョヴェーゼ
カナイオーロ
チリエジョーロ

750mlミディアムボディ

6DOCG
キャンティ

CHIANTI 

キャンティ

44999 4940015449998 

1,500 ￥ 1,500 ￥ 1,500 ￥

1,300 ￥1,300 ￥ 1,300 ￥ 1,300 ￥ 1,300￥

￥1,400 ￥

果実を損なうことなく表現
するためステンレスタンク
のみでの醸造。しっかりと
した酸とミネラル、ハーブや
柑橘の香りが特徴。「ペコ
リーノ」という名前はイタリ
ア語で「羊」を意味し、羊
飼いが羊の放牧ルートに
沿って広めたなどの説があ
ります。

ペコリーノ
2,000

750ml辛口

6IGT
テッレ ダブルッツォ

TERRE D'ABRUZZO IGP
PECORINO BIOLOGICO

ペコリーノ
ビオロジコ

64303 4940015643037

￥

やや淡い麦わら色。鉱物
のようなニュアンスも混
ざったフローラルで芳醇
なアロマ、ミッドボディで
デリケートなストラク
チャー。アーモンドのニュ
アンスを含んだ余韻があ
ります。

トレッビアーノ
2,000 

750ml辛口

6DOC
トレッビアーノ ダブルッツォ

TREBBIANO D'ABRUZZO 
BIOLOGICO

トレッビアーノ ダブルッツォ 
ビオロジコ

64302 4940015643020 

￥

標高150Ｍ、南東向き斜
面。石灰混じりの粘土質
土壌に広がるビオロジコ
認証の畑から。ステンレス
タンクのみの醸造。爽やか
さだけでなくふくよかなチェ
リーの果実が見事にバラ
ンス。魚介だけでなく豚肉
のラグーのパスタでさえ合
わせやすい。

モンテプルチアーノ
2,000 

750ml辛口

6DOC
チェラスオーロ ダブルッツォ

CERASUOLO D'ABRUZZO 
BIOLOGICO 

チェラスオーロ ダブルッツォ
ビオロジコ

64300 4940015643006 

￥

標高400メートルを超える
なだらかな丘陵地に植わ
る老樹。日中を通して変
化する風向きは特有のミ
クロクリマを形成。粘土石
灰質土壌ならではの豊か
なベリーやチェリー、スミレ
のアロマと酸味を充分に
含んだ強めのボディ。

モンテプルチアーノ
2,000 

750mlミディアムボディ

6DOC
モンテプルチャーノ ダブルッツォ

MONTEPULCIANO 
D'ABRUZZO BIOLOGICO

モンテプルチャーノ ダブルッツォ 
ビオロジコ

64301 4940015643013 

￥

ダークベリーやカカオ、タ
バコ、チョコのアロマ。濃
厚ながら美しい酸とストラ
クチャーのバランスが見
事でスムースな飲み口。

2019
モンテプルチアーノ

4,500 

750mlミディアムボディ

6モンテプルチャーノ ダブルッツォ
DOC

CAGIOLO MONTEPULCIANO 
D'ABRUZZO RISERVA

カジオーロ モンテプルチャーノ 
ダブルッツォ リゼルヴァ 

55533 4940015555330 

￥

ワイルドチェリーのような熟
した赤い果実のフレー
ヴァー。上品さの中にもス
パーシーさが感じられます。

サンジョヴェーゼ

750mlミディアムボディ

6IGT
テッレ ダブルッツォ

ROCCA VENTOSA SANGIOVESE

ロッカ ヴェントーザ 
サンジョヴェーゼ 

48621 4940015486214 

赤系果実の繊細かつス
パイシーな味わいが楽し
めます。やわらかなタンニ
ンが心地よい、フルボディ
の赤ワインです。

カベルネ・ソーヴィニヨン

750mlミディアムボディ

6テッレ ダブルッツォ
IGT

ROCCA VENTOSA CABERNET

ロッカ ヴェントーザ 
カベルネ 

48622 4940015486221 

蜂蜜やバニラのようなふ
くよかな味わいが楽しめま
す。しっかりとした辛口の
白ワインです。

シャルドネ

750ml辛口

6IGT
テッレ ダブルッツォ

ROCCA VENTOSA 
CHARDONNAY 

ロッカ ヴェントーザ 
シャルドネ 

48624 4940015486245 

ピノ・グリージョ種100%。
フレッシュな果実味が楽
しめる、バランスの良い辛
口の白ワインです。

ピノグリージョ

750ml辛口

6IGT
テッレ ダブルッツォ

ROCCAVENTOSA
PINOTGRIGIO

ロッカヴェントーザ
ピノグリージョ

48625 4940015486252 

モンテプルチャーノ種
100%。チェリーやスミレ
の香り豊かでフレッシュな
赤いベリーの味わいが嬉
しいミディアムフルボディ
です。

モンテプルチアーノ

750mlミディアムボディ

6DOC

ROCCA VENTOSA 
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO

ロッカ ヴェントーザ 
モンテプルチャーノ ダブルッツォ

48620 4940015486207 

モンテプルチャーノ ダブルッツォ

トレッビアーノ種100%。
爽快な飲み口でシトラス
やグレープフルーツのす
がすがしさと青リングのよ
うな果実味をお楽しみい
ただけます。

トレッビアーノ

750ml辛口

6DOC
トレッビアーノ ダブルッツォ

ROCCA VENTOSA 
TREBBIANO D'ABRUZZO

ロッカ ヴェントーザ 
トレッビアーノ ダブルッツォ

48623 4940015486238 

1,400 ￥

1,400 ￥ 1,400 ￥ 1,400 ￥ 1,400 ￥ 1,400 ￥

ダークベリーやカカオ、タ
バコ、チョコのアロマ。濃
厚ながら美しい酸とストラ
クチャーのバランスが見

750ml

CAGIOLO MONTEPULCIANO 
ダブルッツォ リゼルヴァ 

カステラーニ
CASTELLANI

カステラーニの歴史はトスカーナ、ピサ近郊にアルフレード・カステラーニが19世紀に設立した
小さな醸造所にまで遡ることが出来ます。そしてその息子ドゥイーリオとマリオの二人が事業を
拡大。その息子ジョルジオとロベルトがキャンティ・ワインの輸出事業に乗り出し、そのアグレッ
シヴな事業哲学は現在のオーナー、ピエルジョルジオ・カステラーニに継承されました。ブルキー
ノ、チェッパイアーノ、ポッジオ・アル・カソーネ、カンポマッジオ、トラヴァルダのそれぞれの自社
畑はビオディナミコあるいはビオロジコで運営され、醸造家サビーノ・ルッソによる細やかな醸造
を経て、伝統とモダンの調和がとれた味わいに仕上がります。そのほか、イタリア各地に点在す
る契約生産農家や共同組合との協力関係から、それぞれの地のブドウ品種の個性が十分に表
現された手頃なワインをリリースしています。

Chieti
カンティーナ トッロ
CANTINA TOLLO

カンティーナ・トッロは、イタリア、アブルッツォ州、キエティ県トッロ村で、40の栽培農家が集まり
1960年に設立された協同組合です。1962年に自分達でワイン醸造を始め、その後自社元詰を
開始しました。現在の契約農家は約820軒、畑面積は3000ha、年間生産量は約1000万本に
も及び、ヨーロッパでも有数の規模に発展。デイリーユースのエントリーレンジからグランメゾン
のレストランユース、この地に根付く古典的な醸造によるワインまで、幅広い商品ラインナップ
を取り揃えています。また、MUNDUS VINI 2010では全ヨーロッパ中の年間最優秀生産者に
選出され、ガンベロロッソ2007年ではセラー・オブ・ザ・イヤーに選出、ヴィニタリー2009年では
協同組合として初のグランヴィニタリー賞を獲得するなど、国内外から高い評価、信頼を得るイ
タリアNo.1の協同組合といわれています。またビオロジックやビオディナミの導入にも近年積
極的に取り組んでいます。

樹齢30年以上のブドウ
のみを使用。スラヴォニ
アンオークの25HLの大
樽で24ヶ月間熟成、6ヶ
月の瓶内熟成を経てリ
リース。熟れた赤系果実、
カカオ、バニラ、リコリスや
シナモンが溶け込んだ複
雑なアロマ。トッロの名刺
代わりの1本。

2020
モンテプルチアーノ

2,800 

750mlミディアムボディ

6DOC
モンテプルチャーノ ダブルッツォ

MO MONTEPULCIANO
D'ABRUZZO RISERVA

エンメオー モンテプルチャーノ 
ダブルッツォ リゼルヴァ 

54731 4940015547311 

￥

1960年に設立されたワ
イナリーの50周年を記念
して造られた限定品。ス
キンコンタクトによる複雑
味に富んだ味わい。フ
レッシュな酸味があり上
品。紅茶の風味と白い花
のニュアンスが口中に広
がります。

2020
トレッビアーノ

3,600 

750ml辛口

6DOC
トレッビアーノ ダブルッツォ

CINCANTA 
TREBBIANO D'ABRUZZO 

チンカンタ
トレッビアーノ ダブルッツォ 

52358 4940015523582 

￥

1960年に設立されたワ
イナリーの50周年を記念
して造られた限定品。ス
キンコンタクトによる複雑
味に富んだ味わい。フ
レッシュな酸味があり上
品。紅茶の風味と白い花
のニュアンスが口中に広

750ml

トレッビアーノ ダブルッツォ 

Italia / / ItaliaAbruzzo  アブルッツォToscana  トスカーナ
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Lapio
フィラドーロ
FILADORO

1000メートル級の山々を抱くカンパーニア州のイルピニアは、その標高の高さとアペニン山脈
から吹き降ろす冷たい風のため、イタリア南部ながら涼しさを感じる特徴をワインにもたらす特殊
なテロワール。その中でもタウラージ村のすぐ南西に位置するラピオは「Patria del Fiano」と
いう別名を持つ小さな村。「フィアーノのふるさと」という意味で、粘土石灰質の土壌を味方につ
け、繊細さと品格に満ち溢れたワインを産み出す銘醸地です。元々フィラドーロは3世代に渡る
小さなブドウ農家。著名なワイン生産者にブドウを納めてきましたが、このラピオへの誇りと独立
心から2008年、ワインの元詰生産者としての歴史をスタートさせました。祖父母の時代から農薬
は使用せず、今は実質上のビオロジコ。発酵には自生酵母のみを使用します。初ヴィンテージの
グレコはエスプレッソガイド誌で16/20を。フィアーノはヴィニタリー2010で優秀賞を獲得。ス
ローワインガイドでもその品質の高さと地に根ざしたワインとして高く評価されています。

桃やパイナップル、白い花
のニュアンスを伴った非常
にクリーンなアロマ。柔ら
かな果実感とフレッシュな
酸味を感じる清涼感ある
辛口です。

2024
ファランギーナ

2,800 

750ml辛口

6IGT
カンパーニア

CAMPANIA FALANGHINA

カンパーニア 
ファランギーナ

54621 4940015546215

￥

桃、パイナップル、アプリ
コット、木蓮、炒ったヘー
ゼルナッツや蜂蜜を想わ
せる複雑なアロマ。塩味
を感じるほどのミネラルと
フレッシュな酸味。イルピ
ニアのフィアーノにおいて
最高ランクに位置づけら
れるワイン。

2022
フィアーノ

3,000 

750ml辛口

6DOCG
フィアーノ ディ アヴェッリーノ

FIANO DI AVELLINO

フィアーノ 
ディ アヴェッリーノ 

54817 4940015548172 

￥

良年のみの限定品で最
も評価の高い1本。通常
より約2週間遅く収穫し
たフィアーノを24時間ス
キンコンタクト。発酵後瓶
詰めまでに10から20日
毎にデカンタージュし、瓶
内で12ヵ月熟成させる。

2020
フィアーノ

5,200 

750ml辛口

6IGT
カンパーニア

FIANO SANTARI

フィアーノ サンターリ 

21682 4940015216828 

￥

バナナや蜂蜜、アプリコッ
トやアーモンドのアロマ。
豊かなミネラルとフレッシュ
な酸味。余韻が非常に長
く、苦味を伴うハーブの
ニュアンスがフィニッシュを
引き締めます。

2024
グレコ

3,200

750ml辛口

6DOCG
グレコ ディ トゥーフォ

GRECO DI TUFO

グレコ ディ トゥーフォ

28114 4940015281147

￥

チェリーやプラム、ラズベ
リー等の明瞭なフルーツ
のアロマ。デリケートな渋
みとしっかりとした酸味。
上品でニュアンスに富ん
でいます。

2021
アリアニコ

2,800 

750mlミディアムボディ

6DOC
イルピニア

IRPINIA AGLIANICO

イルピニア アリアニコ 

53099 4940015530993 

￥

スミレ、黒胡椒、シナモ
ン、煮詰めたベリー、タバ
コやバニラの非常に複
雑なアロマ。滑らかなタン
ニンと芳醇な果実味。透
明感があり時にピノノ
ワールのような表情もみ
せます。

2018
アリアニコ

5,200 

750mlフルボディ

6タウラージ
DOCG
タウラージ

TAURASI

タウラージ

21049 4940015210499 

￥

Camporeale
ヴァルディベッラ
VALDIBELLA

スローワインガイドや、ナチュールワインの生産者が集うサロン「Vinnatur」、「Raw Wine」の
サロンに必ずと言って目にするのがヴァルディベッラです。ヴァルディベッラの畑はパレルモの
中心から南西に車で約50分、なだらかな丘陵が連なるカンポレアーレに広がっています。200ヘ
クタールの敷地の中でアーモンドやシチリア固有の小麦と様々な種類の豆、ハーブ、オリーブ、
果樹園とそしてワインをつくるためのブドウを育てています。ブドウ畑の面積は50ヘクタール。そ
こから年間約14万本のワインをボトリングしています。1998年、ドン・ファビオと彼のサレジアン
の思想に賛同する5名の土地所有者によって設立。その後2000年に農業協同組合に発展しま
した。ブドウ栽培は認証付のビオロジコ。「なぜオーガニックか。それはブドウを発酵させるため
の健全な酵母を育ませるためです。ブドウの皮に付着した自生酵母でワインをつくることが、そ
の土地のテロワールを反映させることにつながると信じています」と栽培責任者のマッシミリ
アーノさんは語ります。

14日間、ブドウの皮と一緒に
漬け込みながら自生酵母の
みで発酵。その後、ステンレ
スタンクで澱と共に5ヶ月間、
瓶内で１ヶ月熟成させてから
リリース。SO2不添加。ブドウ
の皮に由来する紅茶のよう
な渋味やスパイス感と共に、
良く熟れたみかんを思わせる
果実が口中で感じられます。

2023
グリッロ

3,000 

750ml辛口

12IGT
テッレ シチリアーネ

SULLE BUCCE SENZA SO2

スッレ ブッチェ 
センツァ SO2 

56318 4940015563182

￥

標高450M、北向き斜面
の粘土が多く含まれる石
灰質の土壌。自生酵母
のみ、ステンレスタンクで
14日間果皮とともに発
酵。MLFなし。澱と共に
約5ヶ月間の静置の後ボ
トリング。シトラスのフレッ
シュな果実味と塩味の強
い余韻を残します。

2023
カタラット

3,000 

750ml辛口

12IGT
テッレ シチリアーネ

CATARRATTO NINFA

カタラット ニンファ
56416 4940015564165

￥

標高350M、北向き斜面
の粘土が多く含まれる石
灰質の土壌。自生酵母
のみ、ステンレスタンクで
約8日間の発酵。約8ヶ月
間の静置の後ボトリン
グ。濃厚なチェリーやブ
ラックベリーの果実味が
あります。

2023
ネレッロ・マスカレーゼ

2,800 

750mlミディアムボディ

12DOC
シチリア

NERELLO MASCALESE AGAPE

ネレッロ マスカレーゼ 
アガペ

56417 4940015564172

￥

標高300M、南南東向き
斜面の石灰質に粘土が混
ざる土壌から。自生酵母の
み、ステンレスタンクで約8
日間の発酵。約6ヶ月間の
静置の後、SO2不添加の
ままボトリング。フレッシュな
チェリーのアロマ。柔和な
タンニンと果実味とみずみ
ずしさが特徴的。

2022
ネロ・ダヴォラ

2,800 

750mlミディアムボディ

12DOC
シチリア

NERO D’AVOLA RESPIRO 
SENZA SO2

ネロ ダヴォラ レスピーロ 
センツァ SO2

59988 4940015599884 

￥

ペルペートゥオ。祖父や曽
祖父の時代、その年に残っ
たワインの容器に新しい
ヴィンテージのワインを継ぎ
足してワインを貯蔵。その方
法を今に再現したもの。カタ
ラット・エクストラ・ルチドとグ
リッロの大樽での重ね熟
成。 2014～2021年のワ
インのブレンド。

カタラット・エクストラ・ルチド
グリッロ

7,000

750ml辛口

6VINO BIANCO
ヴィーノ ビアンコ

VINO BIANCO MEMORII

ヴィーノ ビアンコ メモーリ
58440 4940015584408

￥

Italia / / ItaliaSicilia  シチリアCanpania  カンパーニア
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Lapio
フィラドーロ
FILADORO

1000メートル級の山々を抱くカンパーニア州のイルピニアは、その標高の高さとアペニン山脈
から吹き降ろす冷たい風のため、イタリア南部ながら涼しさを感じる特徴をワインにもたらす特殊
なテロワール。その中でもタウラージ村のすぐ南西に位置するラピオは「Patria del Fiano」と
いう別名を持つ小さな村。「フィアーノのふるさと」という意味で、粘土石灰質の土壌を味方につ
け、繊細さと品格に満ち溢れたワインを産み出す銘醸地です。元々フィラドーロは3世代に渡る
小さなブドウ農家。著名なワイン生産者にブドウを納めてきましたが、このラピオへの誇りと独立
心から2008年、ワインの元詰生産者としての歴史をスタートさせました。祖父母の時代から農薬
は使用せず、今は実質上のビオロジコ。発酵には自生酵母のみを使用します。初ヴィンテージの
グレコはエスプレッソガイド誌で16/20を。フィアーノはヴィニタリー2010で優秀賞を獲得。ス
ローワインガイドでもその品質の高さと地に根ざしたワインとして高く評価されています。

桃やパイナップル、白い花
のニュアンスを伴った非常
にクリーンなアロマ。柔ら
かな果実感とフレッシュな
酸味を感じる清涼感ある
辛口です。

2024
ファランギーナ

2,800 

750ml辛口

6IGT
カンパーニア

CAMPANIA FALANGHINA

カンパーニア 
ファランギーナ

54621 4940015546215

￥

桃、パイナップル、アプリ
コット、木蓮、炒ったヘー
ゼルナッツや蜂蜜を想わ
せる複雑なアロマ。塩味
を感じるほどのミネラルと
フレッシュな酸味。イルピ
ニアのフィアーノにおいて
最高ランクに位置づけら
れるワイン。

2022
フィアーノ

3,000 

750ml辛口

6DOCG
フィアーノ ディ アヴェッリーノ

FIANO DI AVELLINO

フィアーノ 
ディ アヴェッリーノ 

54817 4940015548172 

￥

良年のみの限定品で最
も評価の高い1本。通常
より約2週間遅く収穫し
たフィアーノを24時間ス
キンコンタクト。発酵後瓶
詰めまでに10から20日
毎にデカンタージュし、瓶
内で12ヵ月熟成させる。

2020
フィアーノ

5,200 

750ml辛口

6IGT
カンパーニア

FIANO SANTARI

フィアーノ サンターリ 

21682 4940015216828 

￥

バナナや蜂蜜、アプリコッ
トやアーモンドのアロマ。
豊かなミネラルとフレッシュ
な酸味。余韻が非常に長
く、苦味を伴うハーブの
ニュアンスがフィニッシュを
引き締めます。

2024
グレコ

3,200

750ml辛口

6DOCG
グレコ ディ トゥーフォ

GRECO DI TUFO

グレコ ディ トゥーフォ

28114 4940015281147

￥

チェリーやプラム、ラズベ
リー等の明瞭なフルーツ
のアロマ。デリケートな渋
みとしっかりとした酸味。
上品でニュアンスに富ん
でいます。

2021
アリアニコ

2,800 

750mlミディアムボディ

6DOC
イルピニア

IRPINIA AGLIANICO

イルピニア アリアニコ 

53099 4940015530993 

￥

スミレ、黒胡椒、シナモ
ン、煮詰めたベリー、タバ
コやバニラの非常に複
雑なアロマ。滑らかなタン
ニンと芳醇な果実味。透
明感があり時にピノノ
ワールのような表情もみ
せます。

2018
アリアニコ

5,200 

750mlフルボディ

6タウラージ
DOCG
タウラージ

TAURASI

タウラージ

21049 4940015210499 

￥

Camporeale
ヴァルディベッラ
VALDIBELLA

スローワインガイドや、ナチュールワインの生産者が集うサロン「Vinnatur」、「Raw Wine」の
サロンに必ずと言って目にするのがヴァルディベッラです。ヴァルディベッラの畑はパレルモの
中心から南西に車で約50分、なだらかな丘陵が連なるカンポレアーレに広がっています。200ヘ
クタールの敷地の中でアーモンドやシチリア固有の小麦と様々な種類の豆、ハーブ、オリーブ、
果樹園とそしてワインをつくるためのブドウを育てています。ブドウ畑の面積は50ヘクタール。そ
こから年間約14万本のワインをボトリングしています。1998年、ドン・ファビオと彼のサレジアン
の思想に賛同する5名の土地所有者によって設立。その後2000年に農業協同組合に発展しま
した。ブドウ栽培は認証付のビオロジコ。「なぜオーガニックか。それはブドウを発酵させるため
の健全な酵母を育ませるためです。ブドウの皮に付着した自生酵母でワインをつくることが、そ
の土地のテロワールを反映させることにつながると信じています」と栽培責任者のマッシミリ
アーノさんは語ります。

14日間、ブドウの皮と一緒に
漬け込みながら自生酵母の
みで発酵。その後、ステンレ
スタンクで澱と共に5ヶ月間、
瓶内で１ヶ月熟成させてから
リリース。SO2不添加。ブドウ
の皮に由来する紅茶のよう
な渋味やスパイス感と共に、
良く熟れたみかんを思わせる
果実が口中で感じられます。

2023
グリッロ

3,000 

750ml辛口

12IGT
テッレ シチリアーネ

SULLE BUCCE SENZA SO2

スッレ ブッチェ 
センツァ SO2 

56318 4940015563182

￥

標高450M、北向き斜面
の粘土が多く含まれる石
灰質の土壌。自生酵母
のみ、ステンレスタンクで
14日間果皮とともに発
酵。MLFなし。澱と共に
約5ヶ月間の静置の後ボ
トリング。シトラスのフレッ
シュな果実味と塩味の強
い余韻を残します。

2023
カタラット

3,000 

750ml辛口

12IGT
テッレ シチリアーネ

CATARRATTO NINFA

カタラット ニンファ
56416 4940015564165

￥

標高350M、北向き斜面
の粘土が多く含まれる石
灰質の土壌。自生酵母
のみ、ステンレスタンクで
約8日間の発酵。約8ヶ月
間の静置の後ボトリン
グ。濃厚なチェリーやブ
ラックベリーの果実味が
あります。

2023
ネレッロ・マスカレーゼ

2,800 

750mlミディアムボディ

12DOC
シチリア

NERELLO MASCALESE AGAPE

ネレッロ マスカレーゼ 
アガペ

56417 4940015564172

￥

標高300M、南南東向き
斜面の石灰質に粘土が混
ざる土壌から。自生酵母の
み、ステンレスタンクで約8
日間の発酵。約6ヶ月間の
静置の後、SO2不添加の
ままボトリング。フレッシュな
チェリーのアロマ。柔和な
タンニンと果実味とみずみ
ずしさが特徴的。

2022
ネロ・ダヴォラ

2,800 

750mlミディアムボディ

12DOC
シチリア

NERO D’AVOLA RESPIRO 
SENZA SO2

ネロ ダヴォラ レスピーロ 
センツァ SO2

59988 4940015599884 

￥

ペルペートゥオ。祖父や曽
祖父の時代、その年に残っ
たワインの容器に新しい
ヴィンテージのワインを継ぎ
足してワインを貯蔵。その方
法を今に再現したもの。カタ
ラット・エクストラ・ルチドとグ
リッロの大樽での重ね熟
成。 2014～2021年のワ
インのブレンド。

カタラット・エクストラ・ルチド
グリッロ

7,000

750ml辛口

6VINO BIANCO
ヴィーノ ビアンコ

VINO BIANCO MEMORII

ヴィーノ ビアンコ メモーリ
58440 4940015584408

￥

Italia / / ItaliaSicilia  シチリアCanpania  カンパーニア
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エトナの北西、ブロンテ村のコントラーダ・ナー
ヴェ。ある日、サルヴォが車でドライブ中に野
生の豚に出くわし、その行方を追って行きつ
いた先が、このナーヴェの中のヴィーニャ・ボ
スコといいう0.5haの小さなプロットでした。
1900年頃に様々なブドウ品種をブッシュ状に
植樹したこの区画を入手するのに長年かかっ
たサルヴォの秘密の自社畑であり、エトナ最
標高の1200Mに位置します。すべてのブドウ
をステンレスタンク内で混醸。5ヶ月間の静
置。アルコール度数が11度に満たないVTは
スプマンテに。

750ml辛口

ヴィーノ ロザート
VINO ROSATO

6

VINO ROSATO VINUDILICE

57604 4940015576045

￥7,800

ヴィヌディリーチェ

2024
アリカンテ　ミンネッラ・ネーラ
グレカニコ　ミンネッラ・ビアンカ

エトナの北、ランダッツォ村のコントラーダ・モン
テラグアルディアから。樹齢20年以上のブドウ
をエトナ伝統のパルメントで発酵・圧搾したサ
ルヴォの人生最大のマイルストーンというべき
キュヴェ。年平均10000本のリリース。全房で
約8日の発酵。一部を6ヶ月間樽熟成。一部を
同期間20HLのアンフォラで熟成したものを最
終的にブレンド。スモーキーな香りや火打石の
ようなミネラルの香り。スミレ主体にチェリー、ラ
ズベリー、野イチゴといったフレッシュな赤い果
実の味わい。黒コショウやクローブなどのほの
かなスパイスのヒント。ハーブやタバコ、なめし
革のような熟成による香りも感じられます。

750mlミディアムボディ

ヴィーノ ロッソ
VINO ROSSO

6

VINO ROSSO I VIGNERI

57605 4940015576052

￥6,500

イ ヴィニェーリ

2024
ネレッロ・マスカレーゼ　ネレッロ・カップッチョ

エトナの北、カスティリオーネ・ディ・シチリア村
のコントラーダ・フェウド・ディ・メッツォから。
30%全房、25HLの大樽で発酵、225-500Lの
樽で12ヶ月熟成。イ・ヴィニェーリのアイコン。シ
チリアの方言で「石のワイン」を意味するその
名の通り、エトナの火山性土壌の個性が色濃
く反映。ラックベリー、ブラックチェリーといった
黒い果実のジャムやリキュールのような濃厚な
香り。火山性のミネラルとスモーキーなニュア
ンスで、火打石、濡れた石や土を思わせる、エト
ナ特有の力強いミネラルの味わいに、クローブ
やナツメグなどのスパイス、ローズマリーのよう
な地中海のハーブ、リコリスのヒント。

750mlミディアムボディ

エトナ ロッソ
DOC

6

ETNA ROSSO VINUPETRA

57606 4940015576069

￥11,000

ヴィヌペトラ

2023
ネレッロ・マスカレーゼ　ネレッロ・カプッチョ
アリカンテ　フランチージ

エトナの北、カスティリオーネ・ディ・シチリア 村
のコントラーダ・フェウド・ディ・メッツォに植わる
樹齢100年以上のブドウのみを厳選。2018年
はネレッロ・マスカレーゼよりアリカンテがやや
多いブレンド構成になったため、ヴィーノ・ロッ
ソにデクラッセし、7年の熟成を経てようやくリ
リースされました。30%全房、25HLの大樽で
発酵、225-500Lの樽で12ヶ月熟成。ヴィヌペ
トラが持つ特徴をさらに深く、スケールを一回
り大きくしたかのよう。黒い果実の風味が極限
まで濃縮され、火山性のミネラル、湿った土、ト
リュフといったより複雑で深みのある大地の
ニュアンスの味わいを力強く表現しています。

750mlミディアムボディ

ヴィーノ ロッソ
VINO ROSSO

6

VINO ROSSO VINUPETRA VITI CENTENARIE

57607 4940015576076

￥21,000

ヴィヌペトラ ヴィティ チェンテナリエ

2018
ネレッロ・マスカレーゼ　ネレッロ・カプッチョ
アリカンテ　フランチージ

エトナの東、ミロ村に位置し、カンティーナに隣
接するコントラーダ「カゼッレ」から年間平均
10000本。標高750～770M。凝灰岩を母岩に
砂、リピッドゥ（火山性の軽石）の混ざる土壌。ミ
ンネッラ・ビアンカを約10％ブレンドすることで、
岩のようなミネラルに溢れたカッリカンテの特
徴を損なうことなく、フルーティーなアロマをも
たらしています。2種のブドウとも全房発酵、ス
テンレスタンクで約20日間発酵、ステンレスタ
ンクで6ヶ月静置。2024年産のアルコールは規
定の11.5％に達しなかったため、ヴィーノ・ビア
ンコにデクラッセしてのリリースとなりました。

750ml辛口

ヴィーノ ビアンコ
VINO BIANCO

6

VINO BIANCO AURORA　

57601 4940015576014 

￥6,500

アウローラ

2024
カッリカンテ　ミンネッラ・ビアンカ

エトナの東、ミロ村に位置し、カンティーナに
隣接するコントラーダ「カゼッレ」から年間平
均4000本程度しか詰めない限定品。標高
750～770M。凝灰岩を母岩に砂、リピッドゥ
（火山性の軽石）の混ざる土壌。70%前後が
マレット方式で増やした自根のカッリカンテ。
全房発酵、20HLの大樽で約15日間発酵、
20HLの大樽で12ヶ月間熟成。スパイシーさと
フルーティさを持ちつつ、塩味と圧倒的な存
在感を併せ持つドライでシャープな酸味が特
徴的です。

750ml辛口

エトナ ビアンコ スペリオーレ
DOC

6

ETNA BIANCO SUPERIORE VIGNA DI MILO

57602 4940015576021

￥10,000

ヴィーニャ ディ ミロ

2023
カッリカンテ

エトナの東、ミロ村に位置し、カンティーナに
隣接するコントラーダ「カゼッレ」から年間平
均1200本程度のみの限定品。標高750～
770M。凝灰岩を母岩に砂、リピッドゥ（火山
性の軽石）の混ざる土壌。マレット方式で増
やした自根100%のカッリカンテ。全房発酵、
500Lの樽で約15日間発酵、500Lの樽で
15ヶ月間熟成。12ヶ月瓶熟。サルヴォ渾身の
エトナ・ビアンコの表現。非常に濃密な果実
味と大きなミネラル。畏怖を感じずにはいられ
ない圧倒的なスケール。

750ml辛口

エトナ ビアンコ スペリオーレ
DOC

6

ETNA BIANCO SUPERIORE PALMENTO CASELLE

57603 4940015576038

￥21,000

パルメント カゼッレ

2022
カッリカンテ

2026年1月入荷予定 2026年1月入荷予定 2026年1月入荷予定

2026年1月入荷予定 2026年1月入荷予定 2026年1月入荷予定

2026年1月入荷予定

Italia / / ItaliaSicilia  シチリア（エトナ）Sicilia  シチリア（エトナ）

イ ヴィニェーリ
I VIGNERI

エトナの後進がどう逆立ちしても得ることのできない
ゆるぎないプロフェッショナルからの信頼

エトナの急峻な火山斜面に根を張る「イ・ヴィニェーリ」は現代エトナワインの礎を築いたギルドです。率いるのはサルヴォ・フォーティ。彼は幼少期から祖
父に連れられエトナ中の畑を歩き、エトナの固有品種と多様なテロワールを肌で覚えました。20代の若さでベナンティに迎えられ、ピエトラマリーナやロ
ヴィテッロといった銘酒を生み出し、エトナの個性と可能性を世界に知らしめました。1998年には仲間と共にイ・ヴィニェーリを結成。失われゆくアルベレッ
ロ仕立てや石垣の畑を守り、パルメントと呼ばれる伝統的醸造所を修復。重力のみで果汁を導くこの設備はEU基準を満たさずDOC表記を許されませ
んが、彼は「文化を絶やさない」ため敢えて挑み続けています。現在も年産4～5万本と小規模ながら、最新設備と伝統を融合し、緻密で長命なワインを
生み出しています。ブドウ畑に200日を費やす高密植の手入れ、化学肥料や農薬を排した栽培など、その姿勢は妥協を許しません。にもかかわらず、後
発の生産者たちは機械化と効率化を選び「自らをエトナのパイオニア」と語ります。しかし実際には、テッレ・ネーレやパッソピシャーロ、プラネタを含む多く
の名門が彼の門を叩き学びを得てきました。SNSや派手なマーケティングで脚光を浴びるつくり手はいても、エトナの文化を守り、地元や世界の専門家
から揺るぎない信頼を集めているのは他ならぬサルヴォ・フォーティであり、このイ・ヴィニェーリです。現エトナの全ての根源を築き、今なお最も困難な道
を、沈黙の内に歩み続けるサルヴォ・フォーティにこそ、私たちプロフェッショナルは最大の敬意を払い、その価値を正しく再評価すべき時が来ているので
はないでしょうか。イ・ヴィニェーリのワインを口にすることは、その沈黙の奥にあるエトナの魂そのものに触れる体験です。
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エトナの北西、ブロンテ村のコントラーダ・ナー
ヴェ。ある日、サルヴォが車でドライブ中に野
生の豚に出くわし、その行方を追って行きつ
いた先が、このナーヴェの中のヴィーニャ・ボ
スコといいう0.5haの小さなプロットでした。
1900年頃に様々なブドウ品種をブッシュ状に
植樹したこの区画を入手するのに長年かかっ
たサルヴォの秘密の自社畑であり、エトナ最
標高の1200Mに位置します。すべてのブドウ
をステンレスタンク内で混醸。5ヶ月間の静
置。アルコール度数が11度に満たないVTは
スプマンテに。

750ml辛口

ヴィーノ ロザート
VINO ROSATO

6

VINO ROSATO VINUDILICE

57604 4940015576045

￥7,800

ヴィヌディリーチェ

2024
アリカンテ　ミンネッラ・ネーラ
グレカニコ　ミンネッラ・ビアンカ

エトナの北、ランダッツォ村のコントラーダ・モン
テラグアルディアから。樹齢20年以上のブドウ
をエトナ伝統のパルメントで発酵・圧搾したサ
ルヴォの人生最大のマイルストーンというべき
キュヴェ。年平均10000本のリリース。全房で
約8日の発酵。一部を6ヶ月間樽熟成。一部を
同期間20HLのアンフォラで熟成したものを最
終的にブレンド。スモーキーな香りや火打石の
ようなミネラルの香り。スミレ主体にチェリー、ラ
ズベリー、野イチゴといったフレッシュな赤い果
実の味わい。黒コショウやクローブなどのほの
かなスパイスのヒント。ハーブやタバコ、なめし
革のような熟成による香りも感じられます。

750mlミディアムボディ

ヴィーノ ロッソ
VINO ROSSO

6

VINO ROSSO I VIGNERI

57605 4940015576052

￥6,500

イ ヴィニェーリ

2024
ネレッロ・マスカレーゼ　ネレッロ・カップッチョ

エトナの北、カスティリオーネ・ディ・シチリア村
のコントラーダ・フェウド・ディ・メッツォから。
30%全房、25HLの大樽で発酵、225-500Lの
樽で12ヶ月熟成。イ・ヴィニェーリのアイコン。シ
チリアの方言で「石のワイン」を意味するその
名の通り、エトナの火山性土壌の個性が色濃
く反映。ラックベリー、ブラックチェリーといった
黒い果実のジャムやリキュールのような濃厚な
香り。火山性のミネラルとスモーキーなニュア
ンスで、火打石、濡れた石や土を思わせる、エト
ナ特有の力強いミネラルの味わいに、クローブ
やナツメグなどのスパイス、ローズマリーのよう
な地中海のハーブ、リコリスのヒント。

750mlミディアムボディ

エトナ ロッソ
DOC

6

ETNA ROSSO VINUPETRA

57606 4940015576069

￥11,000

ヴィヌペトラ

2023
ネレッロ・マスカレーゼ　ネレッロ・カプッチョ
アリカンテ　フランチージ

エトナの北、カスティリオーネ・ディ・シチリア 村
のコントラーダ・フェウド・ディ・メッツォに植わる
樹齢100年以上のブドウのみを厳選。2018年
はネレッロ・マスカレーゼよりアリカンテがやや
多いブレンド構成になったため、ヴィーノ・ロッ
ソにデクラッセし、7年の熟成を経てようやくリ
リースされました。30%全房、25HLの大樽で
発酵、225-500Lの樽で12ヶ月熟成。ヴィヌペ
トラが持つ特徴をさらに深く、スケールを一回
り大きくしたかのよう。黒い果実の風味が極限
まで濃縮され、火山性のミネラル、湿った土、ト
リュフといったより複雑で深みのある大地の
ニュアンスの味わいを力強く表現しています。

750mlミディアムボディ

ヴィーノ ロッソ
VINO ROSSO

6

VINO ROSSO VINUPETRA VITI CENTENARIE

57607 4940015576076

￥21,000

ヴィヌペトラ ヴィティ チェンテナリエ

2018
ネレッロ・マスカレーゼ　ネレッロ・カプッチョ
アリカンテ　フランチージ

エトナの東、ミロ村に位置し、カンティーナに隣
接するコントラーダ「カゼッレ」から年間平均
10000本。標高750～770M。凝灰岩を母岩に
砂、リピッドゥ（火山性の軽石）の混ざる土壌。ミ
ンネッラ・ビアンカを約10％ブレンドすることで、
岩のようなミネラルに溢れたカッリカンテの特
徴を損なうことなく、フルーティーなアロマをも
たらしています。2種のブドウとも全房発酵、ス
テンレスタンクで約20日間発酵、ステンレスタ
ンクで6ヶ月静置。2024年産のアルコールは規
定の11.5％に達しなかったため、ヴィーノ・ビア
ンコにデクラッセしてのリリースとなりました。

750ml辛口

ヴィーノ ビアンコ
VINO BIANCO

6

VINO BIANCO AURORA　

57601 4940015576014 

￥6,500

アウローラ

2024
カッリカンテ　ミンネッラ・ビアンカ

エトナの東、ミロ村に位置し、カンティーナに
隣接するコントラーダ「カゼッレ」から年間平
均4000本程度しか詰めない限定品。標高
750～770M。凝灰岩を母岩に砂、リピッドゥ
（火山性の軽石）の混ざる土壌。70%前後が
マレット方式で増やした自根のカッリカンテ。
全房発酵、20HLの大樽で約15日間発酵、
20HLの大樽で12ヶ月間熟成。スパイシーさと
フルーティさを持ちつつ、塩味と圧倒的な存
在感を併せ持つドライでシャープな酸味が特
徴的です。

750ml辛口

エトナ ビアンコ スペリオーレ
DOC

6

ETNA BIANCO SUPERIORE VIGNA DI MILO

57602 4940015576021

￥10,000

ヴィーニャ ディ ミロ

2023
カッリカンテ

エトナの東、ミロ村に位置し、カンティーナに
隣接するコントラーダ「カゼッレ」から年間平
均1200本程度のみの限定品。標高750～
770M。凝灰岩を母岩に砂、リピッドゥ（火山
性の軽石）の混ざる土壌。マレット方式で増
やした自根100%のカッリカンテ。全房発酵、
500Lの樽で約15日間発酵、500Lの樽で
15ヶ月間熟成。12ヶ月瓶熟。サルヴォ渾身の
エトナ・ビアンコの表現。非常に濃密な果実
味と大きなミネラル。畏怖を感じずにはいられ
ない圧倒的なスケール。

750ml辛口

エトナ ビアンコ スペリオーレ
DOC

6

ETNA BIANCO SUPERIORE PALMENTO CASELLE

57603 4940015576038

￥21,000

パルメント カゼッレ

2022
カッリカンテ

2026年1月入荷予定 2026年1月入荷予定 2026年1月入荷予定

2026年1月入荷予定 2026年1月入荷予定 2026年1月入荷予定

2026年1月入荷予定

Italia / / ItaliaSicilia  シチリア（エトナ）Sicilia  シチリア（エトナ）

イ ヴィニェーリ
I VIGNERI

エトナの後進がどう逆立ちしても得ることのできない
ゆるぎないプロフェッショナルからの信頼

エトナの急峻な火山斜面に根を張る「イ・ヴィニェーリ」は現代エトナワインの礎を築いたギルドです。率いるのはサルヴォ・フォーティ。彼は幼少期から祖
父に連れられエトナ中の畑を歩き、エトナの固有品種と多様なテロワールを肌で覚えました。20代の若さでベナンティに迎えられ、ピエトラマリーナやロ
ヴィテッロといった銘酒を生み出し、エトナの個性と可能性を世界に知らしめました。1998年には仲間と共にイ・ヴィニェーリを結成。失われゆくアルベレッ
ロ仕立てや石垣の畑を守り、パルメントと呼ばれる伝統的醸造所を修復。重力のみで果汁を導くこの設備はEU基準を満たさずDOC表記を許されませ
んが、彼は「文化を絶やさない」ため敢えて挑み続けています。現在も年産4～5万本と小規模ながら、最新設備と伝統を融合し、緻密で長命なワインを
生み出しています。ブドウ畑に200日を費やす高密植の手入れ、化学肥料や農薬を排した栽培など、その姿勢は妥協を許しません。にもかかわらず、後
発の生産者たちは機械化と効率化を選び「自らをエトナのパイオニア」と語ります。しかし実際には、テッレ・ネーレやパッソピシャーロ、プラネタを含む多く
の名門が彼の門を叩き学びを得てきました。SNSや派手なマーケティングで脚光を浴びるつくり手はいても、エトナの文化を守り、地元や世界の専門家
から揺るぎない信頼を集めているのは他ならぬサルヴォ・フォーティであり、このイ・ヴィニェーリです。現エトナの全ての根源を築き、今なお最も困難な道
を、沈黙の内に歩み続けるサルヴォ・フォーティにこそ、私たちプロフェッショナルは最大の敬意を払い、その価値を正しく再評価すべき時が来ているので
はないでしょうか。イ・ヴィニェーリのワインを口にすることは、その沈黙の奥にあるエトナの魂そのものに触れる体験です。
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