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チリ マウレ・ヴァレー  

アロモ
 

90年以上にわたりワインづくりを行っているワイナリー。

マウレ・ヴァレーの土地の持つポテンシャルの高さを信じ

たフランスの会社、Estansan&Coが1993年にチリへ進出し

設立しました。

 

アロモ ソーヴィニョン ブラン
 

AROMO SAUVIGNON BLANC

42925 ¥ 1,2004940015429259

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい 辛口 ●
 

生き生きとしたイエローは若干のグリーン色を帯びています。柑橘系
フルーツのアロマ、白桃をイメージさせる香りなどトロピカルテイス
トも感じられます。新鮮な酸味があり、バランスの良い酸味がありま
す。傑出した辛口白ワイン。

  

アロモ シャルドネ
 

AROMO CHARDONNAY

42927 ¥ 1,2004940015429273

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい 辛口 ●
 

エッジにはあるグリーン色がある淡いイエロー色。新鮮な柑橘系のア
ロマとトロピカルフルーツ香の調和が感じられます。フレッシュで良
いストラクチャーを持ち、はっきりとしたぶどうの個性が現れていま
す。しっかりと続く余韻も楽しめます。

 

アロモ ヴィオニエ
 

AROMO VIOGNIER

42926 ¥ 1,2004940015429266

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい 辛口 ●
 

グリーン色を帯びた淡いイエロー色。深いアロマは、オレンジやトロ
ピカルフルーツ、完熟したアプリコットを思わせます。新鮮さがあり、
繊細でよい酸味が感じられます。フィニッシュにはミネラル感が楽し
めます。

  

アロモ カベルネ ソーヴィニョン
 

AROMO CABERNET SAUVIGNON

42930 ¥ 1,2004940015429303

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

しっかりとした色調で輝きのあるルビー色。完熟したプラムやベリー
系の香りとタバコの葉の香りがあります。口に含むと程よいストラク
チャーが感じられ、タンニンも豊富にあり、繊細ながら複雑さを持つ
キャラクターです。

 

アロモ メルロー
 

AROMO MERLOT

42928 ¥ 1,2004940015429280

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

しっかりとした濃いガーネット色。いろいろな黒系果実香が折り重な
り、全体的にはカシスや黒胡椒の香りがしっかり感じ取れます。口の
中では強さもあり、リッチなテクスチャーと、包み込むように続く余
韻が楽しめます。

  

アロモ カルメネール
 

AROMO CARMENERE

42929 ¥ 1,2004940015429297

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

深いガーネット色とバイオレット色との調和。スパイスと胡椒の香り
は黒系フルーツの香りと絡み合っています。口に含むと完熟した果実
味と円熟さのあるタンニンが感じられます。ストラクチャーもあり、
流線のようなフィニッシュへと続きます。
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アロモ ソーヴィニョン ブラン プライ
ベート リザーブ

 

AROMO PRIVATE RESERVE SAUVIGNON BLANC

42935 ¥ 1,6004940015429358

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい 辛口 ●
 

グリーン色が残る鮮やかなイエロー色。グレープフルーツやオレンジのような
柑橘類の香りがあり、パッションフルーツの香りも感じられます。新鮮な風味
があり、良い質感も持ち合わせています。トロピカルフレーバーと果実味溢れ
る酸味が心地よいです。

  

アロモ シャルドネ プライベート リザー
ブ

 

AROMO PRIVATE RESERVE CHARDONNAY

42934 ¥ 1,6004940015429341

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい 辛口 ●
 

グリーン色が残る淡いイエロー色。アロマは非常に新鮮なトロピカルフルーツ
香とバニラ、キャラメルを思わせる香りの調和があります。フレッシュでバラ
ンスが良く、口の中に入れると若々しさもあり、官能的な甘さへと続きます。

 

アロモ カベルネ ソービニョン プライ
ベート リザーブ

 

AROMO PRIVATE RESERVE CABERNET SAUVIGNON

42931 ¥ 1,6004940015429310

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

しっかりと完熟した果実味があり、プラムやスパイスを思わせる香りがありま
す。口に含むと繊細さとフルーティさが感じられ、良いストラクチャーと豊富
なタンニンは甘みも持ち合わせています。アフターにはチョコレートや薫煙香
が出てきます。

  

アロモ メルロー プライベート リザー
ブ

 

AROMO PRIVATE RESERVE MERLOT

42932 ¥ 1,6004940015429327

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

ルビー色で、赤系フルーツのアロマと若干のスパイス香、コーヒーや甘いオー
ク樽の香りも感じられます。新鮮さもあり、良質な酸味がスムースなタンニン
をバランス良く持ち合わせています。果実味と樽香の調和もすばらしいもので
す。

 

アロモ カルメネール プライベート リ
ザーブ

 

AROMO PRIVATE RESERVE CARMENERE

42933 ¥ 1,6004940015429334

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

収穫は手摘み、フレンチオークとアメリカンオークを使用して6-8ヶ月間熟成。
スパイスやペッパー、黒系果実のアロマにビターチョコレートの風味が加わり
ます。滑らかなタンニン、バランスのとれた飲み心地。

  

アロモ シラー プライベート リザーブ
 

AROMO PRIVATE RESERVE SYRAH

76083 ¥ 1,6004940015760833

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

熟した黒系果実の香りで、ホワイトペッパーやブラックカラントのようなニュ
アンスも感じられます。口に含むと豊かな果実味としっかりとしたタンニンが
口いっぱいに広がり、焙煎したコーヒーを想わせ、柔らかな甘さも伴う長い余
韻も楽しめます。

 

アロモ バレルセレクション シャルド
ネ

 

AROMO BARREL SELECTION CHARDONNAY

76084 ¥ 3,6004940015760840

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい 辛口 ●
 

手摘みによる房選り。6ヶ月の樽熟。うち4ヶ月間はシュール・リー(フレンチ
オーク30%、アメリカンオーク70%)。輝きのある黄金色、バナナや蜂蜜、バ
ニラ、熟した果実やトロピカルフルーツのような香りに樽熟によるヴァニラの
ブーケが華をそえる。

  

アロモ バレルセレクション 赤
 

AROMO BARREL SELECTION CS-CA-PV

56101 ¥ 3,6004940015561010

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい フルボディ ●
 

しっかりしたルビー色。カシスを主として赤系果実と黒胡椒の香りがあります。
口に含むとリッチで、ココアやモカ、キャラメルの風もとともに長い余韻が楽
しめます。
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アロモ アルテミザ レイトハーヴェス
ト 500ml

 

AROMO ARTEMISA LATE HARVEST

56103 ¥ 2,2004940015561034

チリ

● イタタ ヴァレー
 

容量 500ml 味わい 極甘口 ●
 

レイトハーヴェストとは摘み取り時期を初冬まで遅らせて糖度のあがったぶど
うを収穫することです。エレガントな花やシトラスフルーツや、マスカットの
ふくよかな香りがバランス良く感じられます。

  

オサディア ソービニョン ブラン
 

OSADIA SAUVIGNON BLANC (SCREW CAP)

62019 ¥ 1,1004940015620199

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい 辛口 ●
 

レモンやライムを思わせる爽やかでフレッシュな柑橘とハーブの風味。すっき
りした後味は洋食だけでなく和食にもぴったりです。

 

オサディア メルロー
 

OSADIA MERLOT(SCREW CAP)

62020 ¥ 1,1004940015620205

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

プラムやダークチェリーの豊かな果実味。柔らかく飲みやすい味わいで、濃縮
したエキスは余韻に心地よい甘さを残します。

  

オサディア カベルネ ソービニョン
 

OSADIA CABERNET SAUVIGNON(SCREW CAP)

62021 ¥ 1,1004940015620212

チリ

● マウレ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

ブラックチェリーのような濃い果実の味わいにスミレの香り。程よいタンニン
は幅広くお肉料理やチーズに合わせていただきやすい1本です。
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チリ マイポ・ヴァレー  

アキタニア
 

【フランスの知性とチリの大地の見事な融合】ヨーロッパ

最高峰のワイン醸造技術とチリのテロワールの無限の可能

性を融合させ、唯一無二の高品質ワインを生み出している

のがビーニャ・ウィリアム・フェーヴル。

 

ヴィーニャ アキタニア シャルドネ 24
 

VINA AQUITANIA CHARDONNAY 2024

58043 ¥ 3,0004940015580431

チリ

● カサブランカ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい 辛口 ●
 

マジェコヴァレーの区画から。美しく透き通った酸味がチリならでは
の果実味の豊かさとボディの厚みに輪郭を与え、素晴らしいバランス
感を特徴とする。シトラス、グリーンハーブ、ピーチやアンズ。

  

ヴィーニャ アキタニア ピノノワール
ロゼ 25

 

VINA AQUITANIA PINOT NOIR ROSE 2025

54629 ¥ 2,5004940015546291

チリ

● マジェコ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい 辛口 ●
 

ダイレクトプレスのロゼ。18時間のデブルバージュに続き約10日間の
主発酵と2ヶ月間のシュール・リーによる静置。シトラスのフレッシュ
感とフローラルな香り。ほのかな白イチゴのニュアンスが加わります。

 

ヴィーニャ アキタニア カベルネ ソー
ヴィニョン 22

 

AQUITANIA CABERNET SAUVIGNON 2022

58042 ¥ 3,0004940015580424

チリ

● マイポ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

良質の紫を帯びたルビー色で、とても繊細な香りがあります。プラム
やラズベリー、カシスと胡椒やクローブの交わった香りもあり、スムー
ズで丸みのある味わいとオーク樽香の余韻が楽しめます。

  

ヴィーニャ アキタニア カルメネール
24

 

VINA AQUITANIA CARMENERE 2024

54653 ¥ 3,0004940015546536

チリ

● マイポ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

紫を帯びたルビー色で、プラムやラズベリー、樽熟由来のヴァニラの
ニュアンスが柔らかく溶け込んでいる。丸みを帯びた輪郭でタンニン
も細かい。飲み応えありながらあくまでも上品なフィニッシュ。

 

ヴィーニャ アキタニア ソル デ ソル シャ
ルドネ 24

 

AQUITANIA SOL DE SOL CHARDONNAY 2024

54657 ¥ 6,5004940015546574

チリ

● マジェコ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい 辛口 ●
 

輝きのある黄色。レモンやグリルしたヘーゼルナッツとともにミネラ
ルをしっかりと感じます。口に含むと冷涼で良質の酸味とともに果実
味の濃縮感と複雑味を感じることができます。フレンチバリックとト
ノーで主発酵後、澱引き無しで約9ヶ月間の熟成。新樽率約10%。

  

ヴィーニャ アキタニア ソル デ ソル ピ
ノノワール 24

 

VINA AQUITANIA SOL DE SOL PINOT NOIR 2024

54654 ¥ 6,5004940015546543

チリ

● マジェコ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

チリ最南端のマジェコ・ヴァレー、標高700メートルに位置する冷涼
なテロワールを反映した美しい酸味を湛えた味わいに仕上がっていま
す。ステンレスタンクでの発酵後、フレンチバリックとトノーで約8ヶ
月間熟成。新樽率100%。
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ヴィーニャ アキタニア ラズリ カベル
ネソーヴィニョン 21

 

VINA AQUITANIA LAZULI CABERNET SAUVIGNON 2021

58044 ¥ 7,2004940015580448

チリ

● マイポ ヴァレー
 

容量 750ml 味わい ミディアムボディ ●
 

粘土質のシルトを含む沖積土と崩積土が混ざり合った土壌から。標高700M。
ステンレスタンクでの主発酵後、フレンチバリックとトノーで約16ヶ月の熟成。
新樽率33%。スパイスや熟した黒系果実のエレガントながら凝縮したノート。

 

 


